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J. Stoklasa. Uber die Verlnderungen des Chilesal- 
peters im Boden hei der Kultur der Zuckerrube. 
(Ber. Vers.-Stat. f. Zuckerind. in Prag 10, 100 
bis 107 [1906].) 

Im Boden resp. im Humns spielen sich biologische, 
sich gegenseitig erganzende Prozesse ab : 1, Reduk- 
tion der Salpetersaure bis zu Bmmoniak. 2. Oxy- 
dation des Ammoniaks zu salpetriger bis Salpeter- 
skure unter Bildung von organischem, durch neue, 
lebende Substanz der Bakterien zutage trctendem 
Stickstoff. 3. Assimilation der SalpeLersaure des 
Chilesalpeters durch Algen, Pilze und Uberfiihrung 
des S'tickstoffs der Salpetersaure in organische 
Form. 4. Uberfiihrung der organischen stickstoff- 
haltigen Substanzen der Algen, Pilze, Bakterien, 
Reste der Rubenwnrzeln sowie verschiedenen Un- 
krauts in Ammoniak resp. Salpetersaure. Es findet 
also eine fortwahrcnde Umwandlung des Stickstoffs 
der salpetersauren Salze im Boden statt, deren Ur- 
heber die niederen Organismen sind, und die biolo- 
pischen Prozesse tragen zur vorteilhaften An- 
reicherung des Bodens mit Stickstoff bei, wenn mit 

PI. Plahn. Die Bewertung ales Rubensamens orid die 
iieuen (modifizicrten) ,,Wiener Normen". (D. 
Zucker-Ind. 31, 1443-1445. 14./9. 1906. 
Bschersleben. ) 

Nach Ansicht des Verf. ist ini Interesse einer abso- 
lut genauen Kcimuntersuchung die Feststellung der 
GroOenverhLltnisse der zu bewert'enden Rubensaat 
eine unbedingte Notwendigkeit. Die modifizierten 
Wiener Normen, welche nur die Anzahl der Knauel 
pro Gramm und nicht auch die GewichtsgriiBc der 
Knauel unter sich berucksichtigeu, losen daher 
nocli nicht in einwandsfreier Weise dio Frage der 
Bewertung des Rubensamens beziiglich seiner 

Dr. Bitter v. Weinzierl. Modilixicrte ,,Wiener 
Normen" fiir Zuekier- und Fotterriibensamen. 
(Nitteilung der k. k. Samen-Kontroll-Station 
in Wien. D. Zucker-Ind. 31, 1441 -1443. 
28./P. [14./9.] 1906. Sandling-Alpe.) 

IX.. \Vertbsstimmung der Rubensamen ist von der 
~an!w-Iiontroll-Xttion in Wien durch K o m e r s 
rind 3' r e u d 1 beiwbeitet worden. Die Ergebnisse 
der urn fassenden Arbeit haben zu einer Abiinderung 
der ,.Wiener Normen" gefiihrt,. Die ,,rnodifizierten" 
Wiener Normen cnthaltsn eine Werttabeile fur die 
lieiiiifkhigkeit der Rubensamen von Gramm zu 
Grawm berechnet, Ti-elche allen Tnteressenten ein 
i,.illl;ommeaer untl leicht zu handhabenrler JlaBstab 
loei tler \I'ertbestimmung eines Riibensaatgutes 
r n i t  bestimmtenl Aiialysenergebnis seiii wird. pr. 
Ottolrar FaLlrda. gber die Zasanlmensetzung von 

Samenrubentrieiiw U A C I  \-on Riibenkeiiniingen. 
(Ost,err.-ungar. Z. f .  ZueItcrind. 11. Landw. 35, 
269-273. l./S. 1906. \Vim.) 

Mit Clem Studium der Samcntrieba der Zuckerrube 
hat sich bisher nur C I a a r s c n eingehender be- 
schgiftigt. Verf. htat sich nicht nur auf die Bestim- 
inung der Polarisation und der reduzierenden Zucker 

Salpeter gedungt wird. Pr. 

Keimfaliiglreit. pr. 

beschrlinkt, sondern auch die iibrigcn durcll die 
Lebenstatigkeit der Ruben unter LichtahschluB aus 
den Reservestoffen gehildeten Substanzen ermittelt-. 
Er fand bei der Untersuchung von Sanienriibcn- 
trieben in sandfreier frischer Substanz: H20 89,7974,, 
EiweiD I ,5 1 ?/o, nichteiweihrtige S ticbstoffver bin - 
dungen l,69?h, Rohfett, O , l l ? / ,  stickstofffreic 
Extraktivstoffe 4,81%, Rohfaser 1,2976, Asche 
O,SOyo. Im Gegensatz zu den Ergebnisscn anclerer 
Forscher wurde Saccharose und Iavertzucker nicht 
nachgewiesen, wahrend nacii (1 1 a a s s e n alle 
Ru bentriebe, ob chlorophyllfrei oder chloroph.rl1- 
haltig, liauptslchlich reduzierende Zuckerarten, 
daneben auch nennenswerte Mengen von Sarcha- 
rose (bis 0,85O/b) cnthalten. Dii die im Dunlreln 
erwachsenen Rubensamen als chlorophgllfreie Pflan- 
zenteile die Kohlensaure der Luft uicht assimilieren 
konnen, so muB dcr in den Trieben vorgefundene 
Zuclrer aus der Wiirzeleingewandert sein. Der Unter- 
schied zwischen dem Befunde des Verf. und dem 
C 1 a a s s e n s hat vielleiclit in einer verschiedenen 
Methode der Einmietung seine Ursache. Die Sa- 
menriibentriebc enthielten weder freie noch gebun- 
dene Oxalsaure, es scheint also bsi fehlender Koh- 
lensanreassimilation auch keine Oxalsaurebildung 
stattzufinden, wahrend die Riibenblatter der aller- 
ersten Vegetationsperiode verhaltnism5Dig reich an 
Oxalsaure sind. In  der frischen sandfreien Substmz 
wurden 5,63'7,, Nukleine gefunden, von Mineral- 
stoffen wurde Phosphorskure und Kali ermittelt, 
und zwar in 100 T. Reinasche 16,36% Phosphor- 
saure und 38,20% Kali. Die aus den Rubensarnen 
erwachsenen Keimlinge wurden vom a,nhaftenden 
Sand des Keimbettes befreit, gesammelt und unter- 
sucht. Die Analyse nach der Methode von W e e n - 
d e r  ergab in sandfreier frischer Substanz: H,O 
88,63O/,; EiweiB 2,749;; nichteiweil3artige Stickstoff- 
substanzen Q,8G%; Fett, 0,S4yo; stickstofifreie 
Extralrtivstoffe 3,90%; Rohfas-r 1,7i%; hsche 
1,3276. Die Zuckerbestimmung wurde wegen Mmgel 
an Material nicht ausgefiihrt. Wiesler.. 

A. Kausek. Die Koptdungung der Riibe mit Jauehe. 
(Bohni. Z. Zuckerind. 30, 339-351. April 1906. 
Mesik.) 

Die mittels des von der Firma C 1 a p t o n 11 n d 
S h u t t 1 e w o r t h in Prag konstruierten Jauche- 
verteilers durchgefuhrte Jauchedungung liefert 
auOerst gknstige Ergebnisse hinsichtlich der Quali- 
t a t  der Rube; sowohl die Bfenge nls der Zuckerge- 
halt zeigen eine Zunahme. Verf. erlrlart diese 
Dungungsart fiir die Landwirtschitft Westeuropas 
fur dermahn wichtig, daUl sie als ein Hauptmittel 
zur Steigerung der Ertragsfahigkeit des Riibenbaues 
im besonderen und der Feldwirtschaft uberhaupt 

8.  f4toklai;r. Uher die anrerobe dtmung der Zueker- 
riibe. ( T e c h .  Rundschaa auf d. Geb. d. Zuk- 
kerind. und. Landw. 1906, 1-3. 1./7. Prag.) 

Verf. hat' unter sorgflltigein AusschlnD aller Mi- 
kroben nachgewiesen, daB die anaerobe Atmung 
der Rubenwurzeln durcii die Wirkung eines En- 
zymes erfolgt und eine allioholische Garung ist, 
welche in zwei Phasen verlauft. Bus  den Hexosen 

anzusehen ist. p r .  
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entsteht l\;lilchsLure, welche dann in Alkohol und 
Kohlendioxyd gespalten wird. Uas garungserre- 
gende Enzym, die Alkoholase, wurde isoliert. J e  
schneller bei dcr Herstellung des Enzyms gearbeitet 
wird. urn so griiSer ist seine Qiirungsenergie. Rei 
den Giirungsversnchen nnter vollst&ndigem Luft- 
zutritt rvurde nach 24 Stunden ncbcn Kohlondioxyd 
auch ij'Tl:tisserstoff entwickelt. Diese Girunqsprozcsse 
werden den Gegenstmd weiterer IJntersuchungen 
bilden. pr .  

P. Strohmer. Me Bildung un4 dufspeicherung der 
Sacellarose in der ZuckerrCbenwurzel. (Z. Ver. 
d. Hubenzucker-lnd. 56, 809---816. September 
1906. Wien.) 

Die Saccharose bildet sich bereits im Riibenbla.tte 
aus prirnar cntstehendem redazierendem Zuckcr 
und wird bereits fertig gebildet durcli die Klatt- 
stiele in die Rubenwurzel transportiert. Der Zuk- 
kergehalt der Riibenwurzel steht demnach auch ZZI 

der Ihtwicklung des Blattapparates in Bcziehung. 
Ilas vielfacli geubte friihzeitige und nicht sitch- 
gemaUe Abblatten der Riibe ist somit von nach- 
teiligem EinfluU auf die Qualitat und auch (Juan- 
titat, der zu erwartenden Ernt,c. Eine entsprechende 
Resolution ist von den1 Verf. vor den 1'1. Interna- 
t,ionalen Kongrefi fur angewandte Chemie in Rom 

Dr. .Julius Htoklasa. h r  die eliemisehe Zusaninien- 
setmng des Sarmens tler Ziiekerriibe (Beta vul- 
garis L.). (0sterr.-ungar. Z. f. Zuckerind. u. 
Landw. 45, 159-163 [1906] Prag.) 

Verf. weist darauf hin, daS S t r  o h in e r  und 
F a 11 a d a (dieselbe Zeitschr. 3.5, 12 [I9061 in ihrer 
'4bhandlung iiber die chemisehe Zusammensetzung 
des Samens der Zuckerriibe eiiie von ihm uber den 
gleichen Gegenstand 1896 verijffentlichte Srbeit 
nicht erwahnt haben, deren Daten grolltenteils mit 
den jetzigen Daten der Verff. iibereinstimmen. 
Differenzen im Gesamt- und EiweiSstickstoff er- 
klareri sich dadnrch, dall S t o k 1 a s a geschalten 
Sarnen untersuchte, w&hrend 8 t r o h m e r s Zahlen 
sich auf ungeschalten beziehen. UnerlrlBrlich ist 
die Uifferenz im Stiirkegehalt, den 8 t o k 1 a s a zu 
37,310/, ermitt,elte, wiihrend S t r o h m e r und 
F a 11 a d a 19,5876 gefunden haben. In  einer Ent- 
gegnung (ebendas. 3.5, 164) geben S t r o h m e r und 
F a 1 1 a d a unter Bedauern zu, daS ihnen die vor- 
erwahnte Abhandlung tatsachlich entgangen ist. 
An (1-r Richtigkeit ihres Kcfundes beziiglich der 
Stirkc ist fcstzulialt)en, da die doppelt ausgefiihrte 
Untersuchung gleichc Zahlen erpab. Pr. 
P. C. Neuniann. i h e r  die Bestimmung der lieim- 

I'ahigkeit des Hiibensamens zii Handelszwecken. 
(Bijhm. Z. Znckerind. 40, 405--416. &Mai 1906. 
Prag.) 

Verf. hat auf Grurid eingeliender Versuche von 
10 Hcmdelslabomtorien uber die Keimfahigkeit von 
Riibensamen bei dem VI. Internationalen KongreS 
fur angewandte Chemie in Boui Antrage zu einer 
einheitliclien Methode gestellt, welchc der im 
August d. J. in Bern tagenden Versammlung der 
lntemationalen Kommission fur einheitliche Me- 
thoden der Zuckernntersuchung nnterbreitet werden 
sollen. Von dem urspriinglichen Muster sollen 30 g 
vou den fremden Beimengungen befreit und von 

(26./4.--3./5.1906) gebracht worden. 737 ' .  

dem reinen &men 20 g abgewogen werden. N ~ c l i  
Sonderung in groBe, rnittelgrol3e und kleine KnLule, 
deren Zahl und I)L~rchschnit,tsgewicht bestimml 
wird, erfolgt Einweichen in destilliertem Wasse;. 
bei Zimmertemperstur (300 Kniiule, 4 Stunden), 
Einschlagcn in Filtnerpapier und Einlegen in ciri 
Holzkistchen, desscn Keirnbott ~ L I S  Sand und Holz- 
sagespiinen besteht. Oberhalb nnd unterhalb dei. 
Samencinlage breitst man doppeltes Piltrierpspie:, 
&us. Am 6. (ev. 9.) und 14. Tag werden die keimen- 
den KnBule durchgesehen, die hereits gekeimteii 
von den noch nicht keimenden abgesontlert und in 
eine andere I'apierumhiillung gehraciit ; die Kcimi. 
miissen vorher niittels einer Nadcl vollkommen au:i 
der Samerihiihlung airsgebrochen werden, da mil> 

sonst Gefahr lauft, da13 der nur alogebrochene Kcir 
weit,er treibt und zum zweitcil Male zeziihlt' wird 

pr.  

H. Andrlik. Die Haarivurzeln der Zuckerriibe. 
(Ber. Vers. Stat. f.  Zuckerind. in Prag 10, 58 
bis 64 [1906].) 

Verf. hat das prize System des kleinen Wurzel- 
werkes, welchem die Aufnahme drr Nahrstoffe au i 
dem Roden und die Versorgung des ganzen Orga- 
nismus mit dem notwendigen Wasser obliegt, hin- 
sichtlich ihrer chemisehen Zusammensetzung un- 
tersucht. J )ie Untersuchungen erstreckten sich auf 
ungewaschene und in Wasser gewaschene Haar- 
wurzeln sowie auf den aus den gewaschenen I-Iaar- 
wurzeln gepreBten Sa%t. Bemerkenswert ist die fast 
vollige Abwesenheit von Kohlehydraten und der 
ziemlich bedeutende Gehalt an stickstoffhaltigen 
Korpern, vorwiegend EiweiBsubstanzen. Weitere 
Unt'ersuchungen werden in Aimicht gestellt. pr .  

H. Briem. Zwei interessante Beobaeheungen bei der 
Zuekerriibe. (Centralbl. f .  Zuckcrind. 14, 1015 
bis 1016. Juni 1906.) 

Die Vermutung C I, a p e k s ,  daB der R,ohrzucker 
des Riibenblattes nicht als intermediarer, sondern' 
a18 fert'iger Reservestoff zu betrachten sei, der 
solcher in die Riibenwurzel wandert, ist jetzt durcii 
die hrbeiten von S t8 r a k o s c h (hterr.-ungar. Z. 
f .  Zuckerind. u. Landw. 1906, Heft 1) und von 
S t ' r o h r n e r  und B r i e m  (ebenda) als ganz 
sicher erwiesen. Eine weiterc anfklarende Beob- 
achtung des Verf. (s. B1. f. Z. 1906, Heft 1) wurdc 
iiber die allgemein auftretende zeitweise Rotfar- 
bung der ganz jungen Riibenkeimlingspflanze ge ~ 

mitchb, welche Farbung bisher irrtiimlich auf die 
friihere, ursprungliche Rube zuriickgefiihrt wurdc 
Nach neuercn Forschungen ist diese Rotfarburlg 
(hervorgerufm durc,h Anthokyan) imshnde, Licht 
zu absorbieren und in Warme umzusetzen. Eine 
Folge dieser Energieumwandlung ist die IVir- 
kung dersclben auf die Pflanzenzellen, welche unter- 
halb der mit dem roten Farbstoff gefullten %ellen 
liegen und in einer Forderung auf die Wandlung 
und Wanderung der Stoffe besteht, was fur die junge 
Pflanze bei kiililen Nachten und niederen Morgen- 
temperaturen von groSer Bcdeutung ist. Fs handclt 
sich demnach urn eine pflanzcnphpsiologische I-iilfc 
der Natur, welche in einer unscheinbaren XaBerung 

H. Urzel. Eber den auf der Zuckerriibe parasitiscli 
lebenden Pilz Cereospora Beticola Saw. (Bcr. 

von erheblicher Wichtigkeit besteht. 'pr. 



XX. Jnhrgang. Zuckerindustrie. 495 
Heft 12. 22. MBrz 1907.1 

Vers. Stat. f. Zuckerind. in Prag 10, 73-84 
T 19061.) 

Die dbhandlung beschaftigt sich mit der Beschrei- 
bung des Pilzes und der durch denselben verur- 
sachten Krankhcit der Zucker- und Futterriibe 
solvie mit den Xitteln zur Bekainpfung des Pilzes. 

Jose! Urban. Pine in der groBen Praxis beobeehtete 
Substitution von Kaliiinioxyd dureh Natrhm- 
orgd in der Rube. (Bohm. Z. Zuckerind.30, 
397-402. Mai 1906. Paris.) 

Verf. beobachtete auf einem rnit Chilesalpeter ge- 
dung ten Riibenfeld eine auffallende Entwicklung 
des dunkelgriincn -Blattwerkes, dessen Gewicht fast 
das Doppclte des Chvichtes der Wurzel betrug. Die 

en ergabeu, daLI die prozentische Zusammen- 
setzung der Asche der mit Chilesalpeter gedungten 
Riiben eine ganz andere war als bei nornialer Riibe. 
Wahrend in der dsche normaler Rube das Verhalt- 
nis 1-on Natron zu Kali 1 : 3,88 entspricht, betragt 
dasselbe bei der mit Chilesalpeter gediingten Rube 
1 : 0,73. Einc groDere Abweichung wurde beim 
KraLlt festgestellt, namlich 1 : 1,25 bzw. 1 : 0,17. 
Die Abnormitit der Riibe liegt in dem Mange1 an 
Kali. Das Verhaltnis K,O : N ist bei normalcr Rube 
1 : 1, bei cler .mit Chilesalpeter gedungten war es 
1 : 3,1. Die Aufnahme von Natriumsalzen hat auf 
die Zuckerbildung nur einen auBerst geringen Ein- 

A. Herzfeld. Welehes sind die Ursaehcn der Bildung 
von Raffinose in den Ruben? (Z. Ver. d. Riiben- 
zuc ker- Ind. 1906, 75 1-760. 

Wenn starker Kalte ausgesetzt gewesene Ruben 
wiedcr neue Wachstumserscheinungen zeigen, so wird 
aus den geliisten Pektinkorpern Raffmose gebildet. 
Diese Ansicht bekraftigen die Beobachtungen von 
W o h 1 und von N i e s s e n  , da13 die Pektinsub- 
stanzen beim Verzuckern neben Arttbinose als 
regelmaBigcn Bestandteil Galaktose geben. Die von 
B o:ti r q u e 1 o t entdeckten Enzyme, die Pektase 
imtl Pelrtinase, haben die Fahigkeit, Pektinstoffe 
zu Boagulieren bzw. die koagulierteii wieder zu 
losen. M m  inuB annehmcn, da13 die unter gewissen 
Waciistumsverlidltnissen gelosten und zum Teil 
in rduzierenden Zucker verwandelten Yelctinstoffe 
in 1-erbindung mit den Komponenten des Rohr- 
zuckors Raffinose bilden konnen. Die vorhandenen 
Untersuchungsmethoden sind niclit genau genug, 
uni diese Ansicht experimentell zu bestatigen. 

Dr. 31. Gonnermann. Uber Tyrosinase. (Centralbl. 
f .  Zuckerind. 14. 808-809. 21./4. 1906.) 

Verf. hat die Tyrosinase, das Enzym der Zucker- 
rube, welches die Dnnkelfarbung des Rubensaftes 
bedingt, (indem durch die hydrolytische Einwirkung 
auf Tyrosin sich Homogentisinsaure bildet welche 
dann - ahnlich wie Pyrogallol - an der Luft durch 
Sauerstoffaufnahme eine anfangs rotliche, dann bis 
blauschwarze Farbung annimmt) bezuglich ihrer 
Einwirkung auf zahlreiche Glykoside und Alkaloide 
gepriift und ist zu dem Resultate gelangt, daB die 
Tyrosinase ein auBerst kraftig hydrolytisch wirken- 
des Ferment ist, welchem in seiner Wirkung kein 
anderes pflanzliches Enzym zur Seite steht. Aus- 
gedehnte weitere Versuche werden in Aussicht 

pr . 

flu& P. 

Sugiis t. ) 

pr. 

qestellt. Pr.  

I. Pellet. Enipfehlenswerte Nelhode der Zirekerbe- 
stirnulung in der Rube. (Z. Ver. d. Rubcnzu-ker- 
Ind. 1906, 903-918. Oktober.) 

Jerf. schligt der Internationalen Komrnission fur 
:inheitliche Metlioden der Zuckcruntersuchung in 
3ern 1906 seine Metliocle der kalten oder warmeu 
vasserigon Diffusion oder Digestion vor, linter 
inwendung der Presse sans pareille oder anderer 
;leichartiger Apparate, die dafur bekannt Find, 
,inen sofort in der KLlte analysierbareii Brei zu 
Seben. P". 
Fr. Silehs. Weiches ist die enpfelilenslrert,este Me- 

thode zur Riihennnnlyse? (Z. Ver. d. Riiben- 
zucker-Ind. 1906, 918-924. Oktober. Briissel.) 

Der Bericlit schlielJt an den P e 11 e t schen an 
siehe vorherp. Ref.) und erklirt die kalte wasserige 
Methode als die empfehlenswerteste zur schnellen 
iusreichend genauen Ausfuhrung von Riibenana- 
iysen, sofern man folgendermaoen arbeitet : Der 
3ehr feine Brei, mittels des konischen Riiben- 
bohrers von K e i 1 und D o 11 e hergestellt, wird 
rnit der Hand durchgemischt und 26 g davon in 
ainem tariertcn Metallbecher abgewogen, der unge- 
EBhr 250 ccni faBt und mit einem Kautschulrdeckel 
versehen ist. Darauf gieDt man 177 ccm Wasser 
einschlieBlich 5-6 ccm einer Bleiacetatlosung 
(von ungefahr 30" Be.), scliiitt,elt wiederholt gut 
durch, filtriert, fugt zum E'iltrat cinige Tropfen 
Essigsiiure und polarisiert im 400 mm Rohr. Die 
am Polarisationsapparat gefundene Zahl gibt den 

Arm. Leo Docte. Weitere Bemerkungen zur Anwen- 
dung des Verfahrens naeh Sachs-Le Docte. 
(Z. Ver. d. Rubenzucker-Ind. 1906, 924-931. 
Oktober, Gembloux.) 

Die Arbeit enthalt genaue Vorschriften fur die AUS- 
fuhrung der Rubenanalysen nach dem kalten 
wasserigen Verfahren unter Anwendung der auto- 
matischen Pipette fur die Zufuhrung des Bleiessigs 
und Wassers. Nach dem Verf. kann ein einziger 
Analytiker durch geschickte Arbeitseinteilung rnit 
Hilfe dieses Verfahrens 150 Rubenanalysen an 

K. bndrlik. Die Bestimmung des sehiidlielien Stiek- 
stoffs in der Rube uud in Zuekerfabrikspro- 
dukten. (Ber. Vers. St'at. f. Zuckerind. iu Prag 

Schadlichen Stickstoff nennt Verf. denjenigen Teil 
des Stickstoffs der Rube, der bereits in den Diffu- 
sionsmft iibergeht und d m h  die Saturation nicht 
beseitigt wird. Zur Bestimmung dient dfe modi- 
fizierte S t u t z e r sche Methode unter Anwendung 
von Kupferhydroxyd und schwefelsaurer Tonerde 
fur Ausfallung der EiweiBstoffe und die S c h u 1 z e - 
sche Methode fur Beseitigung des Ammoniak- und 
Amidstickstoffs. Die Kenntnis des schadlichen 
Stickstoffs ist deshalb von Wichtigkeit, weil der- 
selbe in erster Reihe uber die Menge der Melasse 
entscheidet, in welcher auf 1 T.  schadliohen Stick- 
stoffs 25-27 T. Zucker entfallen. Der schadliche 
Stickstoff geht zu ca. 90% aus der Rube in den 
Diffusionssaft und yon da in unverminderter Menge 
bis in die Melasse uber. 
1. Viviani und D. Galeati. Neuer Apparat Iiir die 

Bestimmung der Saeeharose in den Riihen. 
(Bll. Ass. Belg. 23, 1015-1016. Marz. 1906. 
Vgl. diese Z. 19, 906, 907 [1906].) 

mittleren Zuckergehalt der Ruben an. Pr. 

einem Tage machen. Pr. 

10, 85-91 [1906].) 

Pr. 

pr. 
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PI. \voelm. Dlethode zur Bestimmung des Znekers in 
Zuekerselinitzeln. (D. Zucker-Ind. 31, 1445 
bis 1447. 14./9. 1906.) 

Fur  die Untersuchung der beim S t e f f e n schen 
Bruhverfahren erhaltenen Zuckerschnitzel emp- 
fiehlt Verf. folgende Methoden. A) Digehonsme- 
thode : 10 g zerkleinerter Schnitzel werdcri in einem 
202,4 ccm Kolben mit ca. 140 ccm siedendcm Was- 
ser und 10 ccm Bleiessig verset,zt; nach 30 Minuten 
langer Digestion in einem 7.TTasserbad von 90-100" 
fullt man mit hciBem Wasser bis annahernd zur 
Marke auf, gibt einige Tropfen Bther hinzu und 
digeriert nochmals 5 Minuten. Nach dem Erkalten 
wird genau aufgefullt und wie ublich weiter ver- 
fahren. Die abgelesenen Grade, rnit 5,2096 multip- 
liziert, ergeben den Prozentgehalt an Zucker ; bei 
Anwendung eines Kolbens von 200 bzw. 201.2 ccm 
sind die abgelesenen Grade init 5,147 bzw. 5,178 
zu multiplizieren. B) Extraktionsmetliode : 10 g 
zerklcinerter Schnitzel werden in einer Tarierschale 
mit 7 ccm Bleiessig und 20 ccm heiWem Wasser 
ubergossen und einige Minuten stehen gelassen. 
Darauf wird das ganze verlustlos mit 90%igem 
Alkohol in einen Extraktionszylinder gebracht, 
wahrend in den 200 ccm Kolben noch so viel 90yoiger 
Alkohol gegeben wird, daB insgesamt 150 ccm ver- 
braucht werden. Nach einstundiger Extralction 
spritzt man 20 ccm heiWes Wasser auf die Schnitzel, 
extrahiert nochmals 1 Stunde, kuhlt ab, fullt mit 
Alkohol auf, schuttelt um und filtriert. Die abge- 
lesenen Grade, mit 5,2096 multipliziert, ergeben den 
Prozentgehalt an Zucker. Fur letztere Methode 
wird eine wesentliche Vereinfachung des S i c k e 1 - 
schen Extraktionsapparates empfohlen. po1'. 
H. Claassen. Uber die neuesten Fortschritte in der 

Saftgewinnung aus Ruben. (Z. Ver. d. Ruben- 
zucker-Ind. 56, 805-809. September 1906. 
Dormagen. ) 

Die neuesten Bestrebungen zur Verbesserung der 
Saftgewinnung basieren in Veranderung der Ar- 
beitsweise einerseits bei Beginn der Saftgewinnung, 
andererseits am Schlusse derselben. In beiden 
Fallen handelt es sich darum, moglichst viel Nicht- 
zuckerstoffe, besonders EiweiB, in den Schnitzeln zu 
lassen. Man erhalt so reinere Sifte und ein zncker- 
und auch sonst gehaltreiches Butter. Die fur den 
ersteren Fall vorgeschlagenen Verfahren bestehen in 
einer schnellen oder plotzlichen Erhitzung der 
Rubenschnitzel vor der Beruhrung mit Saft durch 
Dampf oder heiBe Luft oder sofort bei der ersten 
Beriihrung mit Saft auf Temperaturen von etwa 
75". Diese Verfahren bieten nach Ansicht des 
Verf. keine Vorteile. Die fur den zweiten Fall vor- 
geschlagenc und praktisch erprobte Arbeitsweise 
besteht in der zweckmaBigen Ruckfuhrung der Dif- 
fusionsabwasser in den Betrieb, welche eine wesent.. 
liche Vervollkommnung des Diffusionsverfahrens 
bedeutet. Man kann hierbei u. a. die Nengen Zucker, 
welche man im Saft oder im Futter gewinnen will, 
beliebig verandern und so den Marktverhiiltnissen 
fur Zucker und Futtermittel Rechnung tragen. 

Pr. 
G.  Bruhns. Uber den kohlensauren Kalk im Wasser 

(D. Zucker-Ind. 31, 1409-1414 

Die Loslichkeit~ des koh!ensauren Kalkes in kohlen- 

und im Saft. 
7./9. 1906. Charlottenburg.) 

saurefreiem Wasser ist sowohl in drr Hitze wie in 
der Kalte zu etwa 20 mg im Liter anzunehmen, die 
der amorphen, bald in die kristallinische uberge- 
henden Modifikation ist, wenn sich diese Verbin- 
dung in der Fliissigkeit selbst bildet, erheblich 
groBer, so daW solche Fliissigkeiten sich beim Er-  
hitzen sofort, bei gewohnlicher Temperatur nach 
einiger Zeit durch Busseheidung vou kristallini- 
schem kohlensaurem KalB triiben. Jedoch beim 
Kochen von Kreide mit Wasser entstehen nur die 
dunneren Losungen des kristallinischen Calcium- 
carbonates. Diese Verhaltnisse sind bei der Kcssel- 
wasserreinigung von Wichtigkeit, insofern man das 
zu reinigende Wasser nach Zusatz der Fallmittel 
lange stehen lassen oder kraf tig erhitzen muW, 
um die amorphe Modifikation in die kristallinische 
uberzufuhren. In  alkalischen Zuckerlosungen ist die 
amorphe Modifikation leicht, die kristallinische nur 
sehr schwer loslich. Fur die Praxis des Zucker- 
fabrikbetriebes ergibt sich hieraus, da13 stark alka- 
lisehe Zuclrersafte neben dem Kalk auch Kohlen- 
saure in erheblichen Mengen enthalten kijnnen, ohne 
daB beim Verdampfen eine Trubung eintritt. Beim 
langsamen Saturieren solcher SBfte ohne Erhitzung 
auf eine geringere Alkalitit entsteht ein volumi- 
noser Niederschlag, der bei weiterer Saturation 
und Aufkochen diese Beschaffenheit verliert und in 
die East unlosliche kristallinische Modifikation 
ubergeht, indem die Saccharatlosung zerstort wird. 
Bei der sogenannten Schaumgarung der Full- 
masstm zerlegt die durch Bakterientatigkeit pebil- 
dete Saure den kohlensauren Kalk, und die ent- 
weichende Kohlensaure treibt die Fullmasse in 
Schaumform empor. P. 
Derselbe. Dasselbe. (D. Zucker - Ind. 31 , 1665 

bis 1669. 26./10. 1906. Charlottenburg.) 
Im Verfolg seiner Untcrsachungen hat Verf. aueh 
die Carbonate des Strontiums, Baryums und Mag- 
nesiums hinsichtlich ihrer Loslichkeit erforscht 
und gefunden, daB stark wechselnde Ergebnisse 
erhalten werden konnen, wenn man die Einwirkung 
der Kohlensaure im Wasser oder in der Luft auf 
diese Stoffe nicht kennt oder nicht berucksiohtigt. 
Ferner ist festzuhalten, daB samtliche chemisch 
neutralen Erdalkalicarbonate gegen samtliche ge- 
brauchlichen Indikatoren alkalisch reagieren. Bei 
den saureempfindlichen Jndikatoren (Rosolsaure, 
Kurkuma, Phenolphtalei'n) tritt der Farbenum- 
schlag zur sauren Reaktion bereits ein, wenn sic11 
geringe Mengen Bicarbonat gebildet haben; bei den 
alkaliempfindlichen (Methylorange) erst, wenn 
samtliches Erdalkali an starlce Sauren (bei &4bwe- 
senheit von Alkalien und Ammoniak auch an Qxal- 
saure) gebunden ist; bei den ,,halbempfindlichen" 
(Lackmus) liegt der Neutralitatspunkt bei kaltem 
Titrieren kurz vor der volligen Bindmg des Erd- 
alkalis durch die hinzugefugte starke Saure, bei 
heiWer Arbeit ist das Resultat wie beim Methyl- 
orange. Diese Verhaltnisse sind fur die Tit rierung 
der Zuckersafte von groBer Bedeutung. 
K. Andrlik und J. Urban. Der EinftuD des Stickstoffs 

auf die Reinheit der Dieksafte. (Ber. Vers. St&. 
f. Zuckerind. in Prag 10, 92-95 [1906].) 

Ein Steigen der Menge des schadlichen Stickstoffs 
hat  ein Sinken des Reinheitsquotienten zur Folge. 
AUS dem Verhaltnis des schadlichen Stickstoffs zu 
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dem Gesamtnichtzucker, dem Stickstoffkoeffizien- 
ten, haben die Verff. auf Grund zahlreicher Ana- 
lysen eine Formel aufgestellt fur den Reinheits- 
quotienten. Die Wichtigkeit der Bestimmung des 
schadlichen Stickst,offs wird auch in dieser Abhand- 

A. Iferzfeld. uber die Verwendbarkeit der Hydro- 
sulfite als Bleiehmittel in der Zuekerfabrikation. 
(Z. Ver. d. Rubenzucker-Ind. 1906, 629-637. 
Juli. Berlin.) 

Die Verwendung der hydroschwefligen SLure resp. 
von Verbindungen derselben zum Bleichen von 
Zuclcersaften ist nunmehr fur die Fabrikpraxis ins 
Auge zu fassen, nachdem die Badische Anilin- und 
Soda-Fabrik sowie die Hochster Farbwerke billige 
Praparate liefern, die allgemein schon fur die Um- 
wandlung von Tndigblau in IndigweiD verwendet 
werden. Verf. hat zunachst im Institut fur Zuclrer- 
industrie zu Berlin 3 Praparate der erstgenannten 
Firma (Hydrosulfit BASP, Zinknatriumhydrosulfit 
und Eradit A) und 1 Praparat der letztgenannten 
(Hydrosulfit NF) auf die Entfarbungswirkung ge- 
priift. Die Preise dieser Praparate schwanken zwi- 
schen M 1,40-2.- pro kg. Sie sind, ausgenommen 
Zinknatriumhydrosulfit, in Wasser leicht loslich. 
Die st,arkste Wirkung zeigt'e Hydrosulfit BASF, da 
es bereits in der Kalte reduziert. Ein klares Bild 
und sicheres Urteil konnten nur Versuche in Fa- 
briken in groBtem MaBstabe liefern. Dieselhen 
wurden in der Zuckerfabrik Probeln ausgefiihrt, und 
zwar mit 3 Kochklaren von verschiedener Rein- 
heit unter Anwendung von hauptsachlich Natrium- 
salz der hydroschwefligen Saure BASF. Es e g a b  
sich, daB die entfarbende Wirkung meistens von 
einer Steigerung des Reduktionsvermogens sowie der 
dziditit begleitet war; ferner da(a die Wirkung auf 
Kochklare 2 eine bessere war wie auf Kochklare 3. 
Verf. erklart dies daraus, daR letztere sehr reich an 
echtem Karamelfarbstoff ist, auf welchen Hydro- 
sulfit nur sehr wenig entfarbend wirkt, und ist der 
Ansicht, daB die Behandlung der intermediar ent- 
stehenden, erst bei lkngerem Erhitzen in Karamel- 
farbstoffe tibergehenden Parbstoffe mit Hydrosulfit 
vorgenommen werden muB, um Erfolge zu erzielen. 
Die Versuche haben zwar noch nicht zu einer volli- 
gen Klarung der Frege gcfuhrt, doch hat es sich ge- 
zeigt, daB dauernd nachteilige Wirlrungen von der 
Verwendung des Hydrosulfits nicht zu fiirchten sind, 
und da13 es keinen Zweck hat, die Praparate den 
letzten bereits an Karamel reichen Produkt'en der 
Pabrikation zuzusetzen, sondern daB es zweck- 
mal3iger ist, damit diejeuigen Safte zu bleichen, 
welche noch leichter angreifbare aus dem Zuclrer 
cntstundene Farbstoffe enthalten, die auf diese 
Weise die Fahigkeit verlieren, bei der iiblichen 
weiteren Behandlung der Safte und Ablaufe im 
Betviebe in echte Karamelfarbstoffe uberzugehen. 
ZweckmaBig wird man endlich vor dem Zusatz des 
Hydrosulfits die Alkalitiit der Safte etwas hoher wie 
ublich halten, um eine Zunahme des Reduktions- 
vermogens und damit eine Vermehrunq des Invert- 
zuckers in den Ietzten Produkten zu vernieiden. 

Vorrichtung m m  Anpressen von Ruben an die 
Sehneidscheibe. (Nr. 176 109. K1. 89b. Gr. 2. 
Vom 18./10.1904 ab. I v a r F o g e 1 b e r g 
in Jordberga [Schweden].) 

lung betont. P Y .  

nr 

Ci,. 1907 

Patentanspruch : Vorrichtung zum Anpressen von 
Ruben an die Schneidscheibe mittels im Ruben- 
rumpf beweglicher schriiger Klappen, dadurch ge- 
kennzeichnet, dal3 die Klappen im Verein mit ihr 
frei Pchwingendes Ende (f) in der Tieflage stutzen- 
den festen Stegen (b) den Schneidraum oben bzw. 
vorn begrenzen und in bezug aufeinander derart 
eingerichtet sind. daD bis zur Htichstlage der Khp-  

pen kein Zwischenraum zwisvhen den Klappen und 
Stegen entsteht. - 

Die Ruben werden durch die geneigte FlBche k 
der eventuell im Innern beschwerten Klsppe gegen 
die Schneidscheibe angedriickt. wahrend die Platte c 
des Steges b dasliiderlager fiir die Ruben bildet. 
Gegeniiber alteren zuin gleichen Zweck vorgeschla- 
geuen Vorrichtunqen hat die vorliegeude den Vor- 
teil, daB keine Verenguuy des Riibenrumpfes ober- 
halb der Schneidscheibe notwendig ist. die dazu 
fuhren kann, dal3 die Riiben nicht p t  nie:lersinlien. 

Schnitzelmesserkasten mit Teilmessern und lesser- 
anschlagleiste. (Nr. 170 120. K1. 89b. Vom 
19./2. 1904 ab. H. P u t s c h 85 C 0. in Hagen 
in Westfalen.) 

Putentanspriiche : 1. Schnitzelmesserkasten mit Teil- 
messern und Messeranschlagleiste, dadurch gekenn- 
zeichnet, daD sowohl die Kopfe als die Muttern der 

Knrsten. 

zur Messerbefefitigung dienenden Schrauben (i) mit 
kngeliger oder kugelformiger Stutzflache versehen 
sind und in entsprechend gestalteten Versenkungen 
sitzen , die Schraubenlocher der Messer aber 
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cxzentjrisch xu denjenigen der Tragleiste (d) ange- 
brac2itJ sind, so daB die Schrauben die Teilmesser im 
befestigten Zustunde sowolrl gegen die Anschlag- 
leiste (ej  als gegeneinander pressen. 

2. Busfiihrungsfom des Sclinitzelmesserkastens 
zu 1 ., gekennzeichnet durch eine derartige exzen- 
trische Lage der Locher von Messern und Trag- 
leiste, daB das eine Teilmesser nur gegen die An- 
scblagleiste (ej gepreRt wird und zugleich unter 
einein durch das andcre ausgeiibten Seitendruck 
steht. ~ 

Diirch die Anordnung wird eine genaue Pest- 
legung der Messer auch bei Auswechslung erzielt, 
so daW sich sLnitliche Messer der in der Schnitzel- 
schcibe befindlielien Alesserkisten mit ihren First- 
kanten und Trauflinien stets genau decken, wo- 
durch die Erzielung durchm-eg gleichmafliger Schnit- 
zel bedingt wird. Karsten. 
Vorrichtang zur Regelung der Saftdichte in Auslruge- 

alpparaten, insbosondere der Zuckerinlustrie. 
(Nr. 169 888. K1. 89c. Vom 21./3. 1905 ab. 
H c n r -y S c h w a r z in Longmont [Kolorado]. 
Prioritat vom 25./3.  1904 auf Grund des ameri- 
kanischen Patentes Nr.> 780 819.) 

Patentanspriiche : 1. Vorrichtung zur Regelung der 
Saftdichte in Auslaugeapparaten, insbesondere der 
Zuckerindustrie, gekennzeichnet’ durch zwei in Saft- 
kasten (21, 23) angeordnete Ventile (29, 30), von 
denen das eine die Saftriickleitunp (24), das andere 
die Saftableitung (58) abschliefit und die beide von 

einem M’agebalken (45) qesteuert werden, dessen Ge- 
wichtsbelastung durch ein in stets gleicher Stand- 
hohe von Saft durcliflossenes MeBgefaB (59) derart 
gebildet wird, daB, je leichter der Saft ist, desto mehr 
das Saftriickleitungsventil geoffnet und das Saft- 
ableitungsventil geschlossen wird und umgekehrt. 

2. Ausfiihrungsform der Vorrichtung nach An- 
spruch I; dadureh gelrennzeichnet, daB von dem 
Wagcbalken (45) der das Frischwasser in die Aus- 
laugevorrichtimg einlassende Hahn (6) derart ge- 
steuert wird, daB er sich um so mchr schlieRt, je 
leichter der das WagegefiiR (59) durchstromende 
Saft ist, je  mehr also Saft in das AuslaugegefaR auf 
die frischen Schnitzel zuriickgefiihrt wird. - 

Die Vorrichtung ermoglicht es, einen Saft von 
stets gleichbleibender Dichte zu gewinnen. 

Karsten. 
VerEaliren zur Beivinnung von Zuekerrohsaft aus 

friseheu oder getrockneten Ruben- oder Zucker- 
rohrsehnitzeln usw. unter Anwendung der Luft- 
Ferdiinnung. (Nr. 168 634. K1. 89c. Vom 1./3.  
1905 ab. H e i n r i c h  M i i l l e r  in Braun- 
schweig ) 

Patentansprztch : Verfahrcn zur Gewinnung von 
Zuckerrohsaft aus frischen oder getrockneten Riiben- 
ider Zuckerrohrschnitzeln, Ruben- oder Zucker- 
rohrscheiben oder Haclcsel oder Brei aus Ruben oder 
Zuckerrohr unter Anwendung der Luftverdiinnung, 
:e$ennzeichnet durch die Benutzung eines Ausli~uge- 
TeEaDes, welches nach Art der R o b e r t schen Ver- 
hmpfer  unten einen stehenden, von Darnpf um- 
spiilten Heizrohrli-orper besitzt. desscn fur die Er- 

warmung der Auslaugefldssigkeit bestimmte Rohre 
durch ein Sieb abgedeckt sind, wahrend die Aus- 
laugung im oberen Teile des GefiRes vorgenommen 
wird. - 

Nach vorliegender Erfindung wird der Saft in 
kiirzerer Zeit gewonnen, als bei der iiblichen Diffu- 
sionsarbeit, auBerdem wird er starker eingedickt. 
Durch die Beschleunigung der Saftgewinnung wer- 
den Garungen vermieden, wie sie bet der Diffusion 
leicht eintreten und zu Zuckerverlusten fiihren 
konnen. Karsten. 
Einsrhaemmhegel fiir Diffuseure. (Nr. 172 293. 

K1. 8%. Vom 10./11. 1005 ab. A u g u s t  
N e u m a n  n in Berlin und W a I t e r R a ‘I. b e  
in Broistedt.) 

Patentanspri~Ae : 1. Einschwemnikegel fur Diffu- 
seure, dadurch gekennzeichnet, daB er an seiner 
Grundflache mit einer Druckfliissiglceit zufuhren- 
den Leitung verbun- 
den und seine Wan- 
dung in Abstanden 
mn peripheriwh ver- 
laufenden Spaltm(d) 
durchbrochen ist. 

2. Eine Ausfuh- 
rungsform des im 
Anspruch 1 genaiin- 
ten Einschwenimke- 
gels, dedurch qe- 
lcennzeichnet, da13 
sein Hohlkorper 
durch Ubereinander- 
setzen einer Anzahl 
von Cilockenringen 
(el, c 2 .  . . )  gebildet 
ist, von denen der 
unterste durch eine Bodenoffnung mit einer Druck- 
flussigkeit in Verbindung steht, wahrend der oberste 
an der Oberseite geschlossen 1st. - 
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Durch die Einrichtnng wird der unvorteilhafte 
mittlere Aufschiittekcgel vermieden und die Schnit- 
zel werden narh der Wandung dcs Diffnscurs hin- 
gedrBngt, wo xie eine umlaufende Riischunq bilden, 
d i m h  cleren Abriitschcn cler Bold 
gefiiilt wird. Kur.@en. 
Misell-, bnwarm- und Fiillvorriehtung fur Diffu- 

seure. (Nr. 170 296. K1. 89c. Vom 29./7. 1905 
nb. A u g u s t  N e u  m a n n  in Berlin und 
W a 1 t e r R a a b e in Broistedt.) 

Patrntanspriiche : 1. Misch-, Anwarm- imd Fiillvor- 
richtung fur Diffuseure, dadurch gekennzeichnet, 
daB im oberen Teile eines jeden Diffuseurs ein Full- 
trichter (kj angeordnet ist, desscn Wandung von 
tangential oder radial gestcllten Offnungen (1) durch- 
brochen ist, zu dem Zwecke, bei dem bekannten 
Einschwemmen der Schnitzel in die Diffuseure eine 

strudelnde Durchmischung der Schnitzel mit dem 
heiBen Wasser oder dgl. wihrend der E'ullung des 
Diffuseurq zu bewirken. 

2. Ausfiihrungsform der Voriichtung nach Sn-  
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB diese, 
zwecks Lenkung des Schnit>zelstromes gegen die 
Wandung des Diffuseurs, mit einem zentralen und 
verstellbaren, insbesondere stumpfkonischen Boden- 
stuck (m) versehen ist,. ~- 

Das Behandlungsmittel dient gleichzeitig als 
Riihrmittel, und der Sclinitzelstrom wird gegen die 
Wandung des Diffuseurs gelenkt, wodurch eine feste 
Lagerung der Schnitzel veranlaljt uud das Nach- 
stopfen iiberflussig wird. Karsten. 
Verfrhren zur Anwarmung der Diffusionsbatterie. 

(Nr. 171 197. K1. 89c. Vom 19./2. 1905 ab. 
Dr. 0 s k a r K o h  1 e r in Maltsch a. 0.) 

Patmlanspriiehe : 1. Verfahren zur Anwarmung der 
Diffusionsbatterie, dadurch gekennzeichnet', daU der 
zum Einmaischen verwendete Saft mehr als zwei 
der zur Diffusionsbatterie gehorigen Kalorisatoren 
hin tereinander durchflieBt, ehe er in bekannter 
Weisc von unten nach oben auf die frischen Schnitzel 
gelangt, und daD er nach erfolgter Einmaischung 
nach dem MeWgefaB weiter gedruckt wird, zwecks 
Erzielung nnd Erhaltung einer moglichst hohen 
Temperatur pleich im ersten Diffuseur, 

2. Eine Ausfiihrungsform des Verfahrens nach 
Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet,, daB wihrend 
des Einmaischens des frisch mit Schnitzeln gefiillten 
Diffuseurs die in Ruhe befindlichen, fert'ig einge- 
maischten Diffuscure durch Einblasen von h d e r  
Luft oder iiberhitzteni Dampf erwiirmt werden. 

3.  Eine Ausfiihrungsform dcs Verfahrens nach 
Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, da13 mehrere 
Diffuseure zu gleicher Zeit eingemaischt werden. - 

Das Verfahren errnoglicht eine schncllc An- 
wLrmung der frischen Schnitzel ohne kostspiclige 
Einrichtungen und mit sichercm Erfolge. Die 
ilrbeitsweise und die entsprechende Anordnung der 
Diffusionsbatterien sind in der Patentsclirift cin- 
gehenci beschrieben. Karsten. 
Verfaliren zur stet,igen Diffusion von Riibensehnitzeln 

oder Ihgpsse. (Nr. 170 307. Kl. 89c. Voni 
*5./11. 1903 ah. H e r m a n  n S t e c k 11 n n 
in Breslau.) 

Patentanspruch : Verfahren zur st'etigen Diffiision 
von Riibenschnitzeln oder Bagasse, dadurch gekenn- 
zeiclinet, daU der NUS einem bestimmten Diffuswr 
(z. R. 8) fortgedriickte Saft in zwei Teile gcteilt wird, 
von denen der cine nach den RleBgefilien oder der  
Saturation abgezogen, wahrend der andere g I e i c 11- 

z e i t i g Bum Einmaischcn des frisch mit, Xchnitzeln 
gefiillten Diffuseurs (z. B. 9) benutzt wird. -- 

Das Verfahren errnoglicht eine stetige Arbeits- 
weise und macht die Anordnung von Anwirme- 
gefiBen iiberfliissig; dadurch wird die zur Ein- 
maischung zur Verfiigung stchende Zeit in er- 
wunschter Weisc uerlangcrt. Wegen der Einzel- 
heiten und dcr Anordnung der Diffusionsbatterie 
mu6 auf die ausfiihrlichen Bngahen in. der Pntcnt- 
schrift vermieson werden. Karst en. 
Verlahren znr Zuriiekhaltung der EiweiBkorper iind 

rnderer Niehtzuckerstoffe der Zuekerriiben in 
den Sehnitzeln innerhalb der Diffusionsbatterie. 
(Nr. 169 726. K1. 89c. Vom 29./11. 1903 ab. 
T a d e u B v o n L e w i c k i in Warsohan.) 

Patentanspruch : Verfahren zur Zuruckhaltung der 
EiweiUkorper und anderer Nichtzuckerstoffe der 
Zuckerriiben in den Sclinit~zeln innerhalb der Dif- 
fussionsbatterie, wo bei die zum Einmaischen des neu 
gefiillten Diffuseurs erforderliche Saftnienge in cin 
besondcres Riihrwerk und von da in den frisch ge- 
fiillten Diffuseur gedriickt wird, dsdurch gekenn- 
zeichnet, daf3 diesem stets vom vordersten Diffu- 
seur entnommenen Snft eine geringe Xenge eines 
FiUungsrnit,tels (Kalk) Garyt usw., zugesctzt w i d ,  
worauf der so rorbereitete Saft in dcrselben iiich- 
tung und in den mit frischen Schnitzcln gefiillten 
Diffuseur eintritt, wie er spater nach dem MeBgefBC, 
abgcdriickt werden soll. - 

Durch den Kalkzusatz werdcn die EiweiB- 
korper und andere organische Nichtzuckerstoffe 
niedergeschlagen und gelangen in gefalltcm Zustand 
in den ersten Diffuseur, wo sie durch die Schnitzel 
selbst zuriickgehalten werden. Der Kalk wird ails 
den Schnitzcln durch den nachfol~cnden Saft voll- 
kommen wieder ansgelaugt, so daB die Schnitzel in 
demselben Zustande wie hci dcr gewohnlichen Ar- 
beitsweise erhalten werden. 
Verfahren zur Reinigung von Zuckerlosungen dureli 

sgstemrtische busfiillung der Niclitzuekerstoffa 
mit IIilfe bekannter Reinigungsmittel. (Nr. 

Karsten. 
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171 035. K1. 89c. Vom 12.15. 1904 ab. I s a - 
b e l l a  S c h e t k e - R a f f a y  geb. H o f -  
l e c h n e r  in Wien.) 

Patentansprueh : Verfahren zur Reinigung von 
Zuckerlosungen durch systematische Ausfallung der 
Nichtzuckerstoffe mit Hilfe bekannter Reinigungs- 
mittel, dadurch gekennz:ichnet, daB der Zucker- 
losung zunachst ein zur Uberfiihrung der vorhan- 
rlenen Alkalisalze in Alkalisulfate geeignetes schwe- 
i'elsaures Salz (z. B. Aluminiumsulfat) zugesetzt', die 
Losung darauf mit Kalk nnd Kohlensaure behandelt. 
iiltriert und alsdann mit basischem Aluminium- 
sulfat, welches auch in der Losung selbst erzeugt 
werden kann, zwecks Fallung der Alkalien verset,zt 
und abermals filtriert wird, daIj ferner zwecks Ent- 
fernung des Restes der Alkalien dem erhaltenen Fil- 
trat irgend ein natiirlich vorkommendes Magnesium- 
oder Aluminiumsilikat oder auch ein gemischtes 
Silikat unter gleichzeitigem Zusatz von Strontian 
oder Baryt beigemischt, die Losung wieder filtriert, 
darauf mit Ammoniak oder Aminbasen versetzt, 
mit schwefliger Saure bis zur Entfernung*der letzten 
Spuren Balk saturiert, filtriert und schlieBlich durch 
Einkochen auf Fiillmasse von grokem Korn ver- 
arbeitet wird, wobei die durch Ammoniak bzw. 
die Aminbasen in salzsaures Ammoniak bzw. salz- 
saure Amine iibegefiihrten Chloride zersetzt bzw. 
verjagt werden. - 

Das Verfahren bezweckt die Verhinderung der 
Bildung von Alkalihydroxyd, dern die Farbung der 
durch Kalk gereinigten Zuckerlosungen zuzuschrei- 
ben ist, weil es sich rnit den organischen Nichtzucker- 
stoffen zu loslichen, nicht elitfernbaren Korpern 
verbindet und auch eine Zersetzung organischer 
Korper zu loslichen Sauren herbeifiihrt, die dem 
Zuclrer ein miBfarbiges Aussehen verleihen und zu 
Verlusten fiihren. Kursten. 
Umlaofverdampler, insbesondere far d;c Zueker- 

industrie. (Nr. 174 167. K1. 8%. Gr. 2. Vom 
1./11. 1903 ab. Dr. R i c h a r d  T h o n k e  
in Berlin.) 

Patentanspriiche : 1. Umlaufverdampfer, insbeson- 
dere fur die Zuckerindustrie, welcher mit einer 
Heizkammer mit oberem schragen Rohrboden ver- 
sehen ist, und in welchem die aus der Heizkammer 
anstretende Fliissigkeit in einem gesGhlossenen 
Strome durch eine besondere, nicht mit einem 
Heizkorper versehene und daher wenig Widerstand 
bietende Hammer zwanglaufig zuriiclrflieot, da- 
durch gekennzeichnet, dalJ die Riicklaufkammer (d) 
nur eine Wand mit der Heizkammer (b) gemeinsam 
hat, unter Umstanden noch an dieser in an sich be- 
kannter Weise gegen die Einwirknngen des Neiz- 
dampfes gedchiitzt ist, und daB die Heizkammer so 
angeordnet ist, da13 sie auch bei dem hochsten 
Stande der Flussigkeit iiber deren Oberflache heraus- 
ragt, zu dem Zwecke, cine moglichst vollkommene 
Trennung der riickflieoenden Fliissiglreit von den 
Dampfblasen und damit einen verbesserten Umlauf 
zu bewirken. 

2. Ausfiihrungsform des Verdampfers nach 
dnspruch 1 mit einer Reihe untereinander in Ver- 
bindung stehender Heizkammern, welchen die Flus- 
sigkeit nacheinander zugefiihrt wird, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB je eine Heizkammer (b) von der 
im ersten Anspruch bezeichneten Anordnung ab- 

wechselt mit einer leeren unbeheizten Riicklauf- 
kammer (d). -- 

Die Vorrichtung gestattet eine gute Ausnut- 
zung der zugefiihrten Warme, weil im Gegeiisatz 
zu den bisher iiblichen Heizkfirpern der nieder- 

gehende und der aufsteigende Bliissigkeitsstrom 
scharf getrennt sind, ferner der Widerstand fur 
den niedergehenden Strom geringer ist, und der 
niedergehende Strom keine vollbeheizten Flachen 

R 
trifft, so diiB die Entwicklung von Dampfbhsen 
in ihm vermieden wrrd Bei tien alteren Apparaten 
ist dies nicht der Fall, und cs wild dadurch dic 
~mlaufsgeschwindigkeit vermindert und die Aus- 
nutzung der Heizflachen verschlechtert. JCursten 

Maisehe zur Forderung der Kristallisation von 
Zuckermassen und aum innigen Miselien an- 
derer breiiger Massen mit Verdunnungsmitteln. 
(Nr. 170152. K1. 89d. Vom 11./1. 190.5 ab. 
T h e o d o r D r o s t in Charlottenburg.) 

Patentanspriiche : 1. Maische zur Forderung der 
Kristallisation von Zuckermassen und zum innigen 
Mischen anderer breiiger Massen mit Verdinnungs- 
mitteln, gekennzeichnet durch Ruhrarme, welche 
auBer der drehenden Bewegung um die Achse der 
Ruhrwerkswelle gleichzeitig eine zwangsweise 
schwingende Bewegung erha!ten. 
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Tagesgeschichtliche und J-Jandels- 
rundschau. 

2. Ausfuhrungsform der Maische nach An- 
spruch 1, gekennzeichnet durch die Anordnung eines 
Umlaufgetriebes (r, r,, r2,) mit Kurbelwellen [ s l ,  s2) 
die zur Bewegung von gelenkig mit Ruhrflugelenden 
verbundenen Schubstangen dienen. - 

Die Kristal1is;ttion wird wirksamer gefbrdert 

noch ansehnlich ubertreffen werden. Schon gegen- 
wartig hat  die Carnegie Co. geniigend Auftrage, um 
ihre Werke mindestens sechs Monate lang im voll- 

--__=I___- 

als bei den bisherigen Riihrvorrirhtungen, weil durch 
die eigenartige Bewrgung tote Riiume vermieden 
werden Gleichzeitig wird der Raum des Arbeits- 
gefaBes weniger verengt und aufierdem eine ge- 
ringere Bntriebskraft erfordwt. Karsten. 

Deekverfahren fur Zueker bei Anwendung einer 
Selileuder mit zwei konxentrischen Siebtroni- 
meln. (Nr. 170297. K1. 89d. Vom 8./12. 1904 
ab. A. W e r n i c k e ,  M a s c h i n e n b a u -  
A . 4 .  in Halle a. S.) 

Pntentanspruch : Deckverfahren fur Zucker bei An- 
wendung einer Schleuder mit zwei lconzentrischen 
Siebtrommeln und Dampf, W-asser oder nicht ge- 
sattigter Zuckerliisung als Deckmittel, dadurch ge- 
kennzeichnet, dalS beide Trommeln mit Zucker be- 
schickt, das Deckmittel aber nur in die innere Trom- 
me1 eingefuhrt wird, damit es sich hier sattigt und 
infolgedessen das Schleudergut der BuBeren Troin- 
me1 nach Menge und Form unverandert 1aBt'. - 

Durch das Verfahren wird die besondcre Her- 
stellung der Deckklaren erspart. Eine geeignete 
Schlender ist in der Patentschrift beschrieben. 

Form xur Hwslellnng von Zaieker in Platten, SlrviTr3 
odrr W'lrbeln. (Nr. 173 823. K1. 89d. Ur. i;. 
Vom 14./8. 1903 ab. J o s e f  K r i v a n e  k 
in Kiew.) 

Patenhnspruch ; Form zur Herstellung von Zucker 
in Platten, Streifen oder Wurfeln, gekennzeichnet 
durch abnelimbare, einander gegenuberliegendc 
Langswandc in Verbindung mit einem oder mehreren 
parallel zu den Langswanden einsetzbaren Kasten, 
welche nach dem Fiillen der Form durch Offnungen 
des zu den Langswanden senkrechten Deckels und 
nach dem Erkalten der Masse herausgehoben, in 
der Masse selbst einen freien Raum zur Aufnahme 
der Dcckklare schaffen. - 

Die Vorriclitung ist an einer groBen Anzahl 
von Ausfiihrungsformen erlautert, wegen dereii 
Einzelheiten auf die ausfuhrlichen Angaben der 
Patentschrift verwiesen werden muB. Gegeniiber 
den bisherigen, an der Langsseite offenen Formen, 
die mit der einen offenen Seite auf ein Blech gelegl, 
von der anderen Seite BUS gefullt und dann auf den 
Boden gekiippt wurden, mird die Handhabung ver- 
einfacht und aul3erdem der Luft oder der Dsck- 
klare eine groBe Angriffsflache und Austrittsflchc 
bei geringer Dicke der Zuckerrnasse geboten. 

Karsten. 

Karsten. 

Wirtschaftlich-gewerblicher Teil. 

Yeu-York. Von der C a r n e g i e S t e e 1 C o. 
sind i. J 1906 hinsichtlich des Irmfanges der Stahl- 
produktion noch nie zuvor crreichte Resultate er- 
ziclt worden, Laut Angabe des Vizeprasidenten 
Col. H. C. P o p e haben die zu der Carnegie Co. 
gehorigen Werke i. J. 19OG nicht weniger als 
8 500 000 t Stahlingots erzeugt (25% mehr als 1905), 
wahrend die Herstellung von Fertigprodukten fur 
1906 der von 1905 etwa gleichkommt. Die grooen 
mit Kosten von 20 000 000 Pfd. Sterl. geplanten 
Emeiterungsbauten leisten Gewahr dafiir, dal3 die 
diesjahrigen Produktionsziffern die des Jahres 1905 

sten Betriebe zu erhalten. 
AuDenhandel Mexikos inn Jahre 1905-1906. 

Der Wert des AulJenhandels Mexikos erfuhr im 
Fiskaljahrc bis zum 30./6. 1906 gegenuber dem Vor- 
jahre eine Zunahme um 23,82% fur die Einfuhr 
(220 651 075 Silberdollars gegen 178 204 962 Doll. 
fur 1904-1905) und uin 30,03(;/, fur die Ausfuhr 
(271 138 809 Doll. gegen 208 520 451 Doll.). Von 
den Einfuhrwerten entfielen auf einige Hauptwaren- 
klassen (in 1000 Silberdollars) : Mineralprodukte 
90 937 (1904-1905: 52 759), Chemikalien und Arz- 
neien 7744 (7076), Papier und Erzeugnisse daritus 


