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Referate.

II. 12. Zuckerindustrie.

8. Stoklasa. Uber die Verinderungen des Chilesal-
peters im Boden bhei der Kultur der Zuckerriibe.
(Ber. Vers.-Stat. f. Zuckerind. in Prag 10, 100
bis 107 [1906].)

Im Boden resp. im Humnus spielen sich biologische,

sich gegenseitig ergiinzende Prozesse ab: 1. Reduk-

tion der Salpetersiure bis zu Ammoniak. 2. Oxy-
dation des Ammoniaks zu salpetriger bis Salpeter-
sdure unter Bildung von organischem, durch neue,
lebende Substanz der Bakterien zutage tretendem

Stickstoff. 3. Assimilation der Salpetersiure des

Chilesalpeters durch Algen, Pilze und Uberfithrung

des Stickstoffs der Salpetersiure in organische

Form. 4. Ubertiihrung der organischen stickstoff-

haltigen Substanzen der Algen, Pilze, Bakterien,

Reste der Riibenwurzeln sowie verschiedenen Un-

krauts in Ammoniak resp. Salpetersiure. Es findet

also eine fortwihrende Umwandlung des Stickstoffs
der salpetersauren Salze im Boden statt, deren Ur-
heber die niederen Organismen sind, und die biolo-
gischen Prozesse tragen zur vorteilhaften An-
reicherung des Bodens mit Stickstoff bei, wenn mit

Salpeter gediingt wird. pr.

H. Plahn. Die Bewertung des Riibensamens und die
neuen (modifizierten) ,, Wiener Normen. (D.
Zucker-Ind. 31, 1443—1445. 14./9. 1906.
Aschersleben.)

Nach Ansicht des Verf. ist im Interesse einer abso-

lut genauen Keimuntersuchung die Feststellung der

GroBenverhéltnisse der zu bewertenden Riibensaat

eine unbedingte Notwendigkeit. Die modifizierten

Wiener Normen, welche nur die Anzahl der Knéuel

pro Gramm und nicht auch die GewichtsgroBe der

Knéuel unter sich beriicksichtigen, 16sen daher

noch nicht in einwandsfreier Weise die Frage der

Bewertung des Riibensamens beziiglich seiner

Keimfahigkeit. pr.

Dr. Ritter v. Weinzierl. Modifizierte ,, Wiener
Normen** fiir Zucker- und Futterriibensamen.
(Mitteilung der k. k. Samen-Kontroll-Station
in Wien. D. Zucker-Ind. 31, 1441 —1443.
28./8. [14./9.] 1906. Sandling-Alpe.)

Die Wertbestimmung der Riltbensamen ist von der

Sarien-Kontroll-Station in Wien durch Komers

tnd Freudl bearbeitet worden. Die Ergebnisse

der umfassenden Arbeit haben zu einer Abiinderung
der ,,Wiener Normen‘ gefiihrt. Die ,,modifizierten*

Wiener Normen enthalten eine Werttabelle fiir die

Keimfihigkeit der Riibensamen von Gramm zu

Jramm berechnet, welche allen Tnteressenten ein

willkommener und leicht zu handhabender MafBistab

bei der Wertbestimmung eines Ritbensaatgutes
mit bestimmtem Analysenercebnis sein wird. pr.

Ottokar Fallada., Eher die Zusammensetzung von
Samenriibentrieben und ven Riibenkeimlingen.
(Osterr.-ungar. Z. f. Zuckerind. u. Landw. 35,
269—273. 1./5. 1906. Wien.)

Mit dem Studium der Samentriebs der Zuckerriibe

hat sich bisher nur Claassen eingehender be-

schiftigt. Verf. hat sich nickt nur auf die Bestim-
mung der Polarisation und der reduzierenden Zucker

beschrinkt, sondern auch die iibrigen durch die
Lebenstitigkeit der Riiben unter Lichtabschluff aus
den Reservestoffen gebildeten Substanzen ermittelt.
Lr fand bei der Untersuchung von Samenriiben-
trieben in sandfreier frischer Substanz: H,O 89,799,
Eiweifl 1,519;, nichteiweiBartige Stickstoffverbin-
dungen 1,699, Rohfett, 0,119, stickstoftfreic
Extraktivstoffe 4,819;, Rohfaser 1,299, Asche
0,80%,. Im Gegensatz zu den Ergebnissen anderer
Forscher wurde Saccharose und Invertzucker nicht
nachgewiesen, wihrend nach Claassen alle
Riibentriebe, ob chlorophyllfrei oder chloroph -
haltig, hauptsichlich reduzierende Zuckerarten,
daneben auch nennenswerte Mengen von Saccha-
rose (bis 0,859)) cnthalten. Da die im Dunkeln
erwachsenen Riibensamen als chlorophyllfreie Pflan-
zenteile die Kohlensiure der Luft nicht assimilieren
kénnen, so mul} der in den Trieben vorgefundene
Zucker aus der Wurzel eingewandert sein. Der Unter-
schied zwischen dem Befunde des Verf. und dem
Claassens hat vielleicht in einer verschiedenen
Methode der Einmietung seine Ursache. Diec Sa-
menriibentriebc enthielten weder freie noch gebun-
dene Oxalsiaure, es scheint also bei fehlender Koh-
lenstiureassimilation auch keine Oxalsiurebildung
stattzufinden, wéihrend die Riibenblitter der aller-
ersten Vegetationsperiode verhiltnismiBig reich an
Oxalsiure sind. In der frischen sandfreien Substanz
wurden 5,639, Nukleine gefunden, von Mincral-
stoffen wurde Phosphorsiure und Kali ermittelt,
und zwar in 100 T. Reinasche 16,369, Phosphor-
siure und 38,209 Kali. Die aus den Riibensamen
erwachsenen Keimlinge wurden vom anhaftenden
Sand des Keimbettes befreit, gesammelt und unter-
sucht. Die Analyse nach der Methode von Ween -
der ergab in sandfreier frischer Substanz: H,O
88,63%; Eiweil 2,749, ; nichteiweiBartige Stickstoff-
substanzen 0,869%,; Fett 0,849;; stickstoffireie
Extraktivstoffe 3,009,; Rohfaser 1,719); Asche
1,329,. Die Zuckerbestimmung wurde wegen Mangel
an Material nicht ausgefiihrt. Wiesler.

A. Kausek. Dic Kopidiingung der Rizbe mit Jauche.
(Bohm. Z. Zuckerind. 36, 339—351. April 1906.
Mesik.)

Die mittels des von der Firma Clayton und

Shuttleworth in Prag konstruierten Jauche-

verteilers durchgefiihrte . Jauchediingung liefert

dulerst giinstige Ergebnisse hinsichtlich der Quali-
tit der Riibe; sowohl die Menge als der Zuckerge-
halt zeigen eine Zunahme. Verf. erklirt diese

Diingungsart fiir die Landwirtschaft Westeuropas

fiir dermafen wichtig, daf} sie als ein Hauptmittel

zur Steigerung der Krtragsfihigkeit des Riibenbaues

im besonderen und der Feldwirtschaft iiberhaupt

anzusehen ist. r.

5. Stoklasa, Uber die anaterobe Atmung der Zueker-
riibe. (Techn. Rundschau auf d. Geb. d. Zuk-
kerind. und. Landw. 1906, 1-3. 1./7. Prag.)

Verf. hat unter sorgfiltigem Ausschlufl aller Mi-

kroben nachgewiesen, daf} die anaerobe Atmung

der Ribenwurzeln durch die Wirkung eines En-
zymes erfolgt und eine alkoholische Girung ist,
welche in zwei Phasen verliuft. Aus den Hexosen
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entsteht Milchsiiure, welche dann in Alkohol und
Kohlendioxyd gespalten wird. Das girungserre-
gende Enzym, die Alkoholage, wurde isoliert. Je
schneller bei der Herstellung des Enzyms gearbeitet
wird, um so gréber ist seine Girungsenergie. Bei
den Girungsversuchen unter vollstindigem Luft-
zutritt wurde nach 24 Stunden neben Kohlendioxyd
auch Wasserstoff entwickelt. Diese Girungsprozesse
werden den Gegenstand weiterer Untersuchungen
bilden. pr.

¥. Strohmer. Die Bildung und Aufspeicherung der
Saccharose in der Zuckerriibenwurzel. (Z. Ver.
d. Riibenzucker-Ind. 56, 809-—815. September
1906. Wien.)

Die Saccharose bildet sich bercits im Riibenblatte
aus primdr cntstehendem reduzierendem Zucker
und wird bereits fertig gebildet durch die Blatt-
sticle in die Riibenwurzel transportiert. Der Zuk-
kergehalt der Ritbenwurzel steht demnach auch zu
der Entwicklung des Blattapparates in Beziehung.
Das vielfach geiibte frithzeitige und nicht sach-
gemiBe Abblatten der Riibe ist somit von nach-
teiligem EinfluBl auf die Qualitit und auch Quan-
titét der zu erwartenden Ernte. Eine entsprechende
Resolution ist von dem Verf. vor den VL. Interna-
tionalen Kongref fiir angewandte Chemie in Rom
(26./4.—3./5.1906) gebracht worden. pr.

Dr. Julins Stoklasa. Uber die chemische Zusammen-
setzung des Samens der Zuckerriibe (Beta vul-
garis L.). (Osterr.-ungar. Z. f. Zuckerind. u.
Landw. 35, 159-—163 [1906] Prag.)

Verf. weist darauf hin, dal Strohmer und
Fallad a (dieselbe Zeitschr. 35, 12 [1906] in ihrer
Abhandlung iiber die chemische Zusammensetzung
des Samens der Zuckerriibe eine von ihm iiber den
gleichen Gegenstand 1896 verdffentlichte Arbeit
nicht erwihnt haben, deren Daten groBtenteils mit
den jetzigen Daten der Verff. iibereinstimmen.
Differenzen im Gesamt- und Eiweilstickstoff er-
kliren sich dadurch, dall Stoklasa geschalten
Samen untersuchte, wihrend S tr o h m e r s Zahlen
sich auf ungeschélten beziehen. Unerklirlich ist
die Differenz im Stdrkegehalt, den Stoklasa zu
37,319, ermittelte, wihrend Strohmer und
Fallada 19,589 gefunden haben. In einer Ent-
gegnung (ebendas. 35, 164) gechen Strohmer und
Fallada unter Bedauern zu, dafl ihnen die vor-
erwihnte Abhandlung tatsichlich entgangen ist.
An der Richtigkeit ihres Befundes beziiglich der
Stirke ist festzuhalten, da die doppelt ausgefiihrte
Untersuchung gleiche Zahlen ergab, pr.

K. ¢. Neumann, Uber die Bestimmung der Xeim-
fahigkeit des Riibensamens zu Handelszweeken.
(Bohm, Z. Zuckerind. 30, 405--416. Mai 1906.
Prag.)

Verf. hat auf Grund cingehender Versuche von

10 Handelslaboratorien iiber die Keimfihigkeit von

Riibensamen bei dem VI. Internationalen Kongref}

fiir angewandte Chemie in Rom Antrige zu einer

einheitlichen Methode gestellt, welche der im

August d. J. in Bern tagenden Versammlung der

Internationalen Kommission fir einheitliche Me-

thoden der Zuckeruntersuchung unterbreitet werden

sollen. Von dem urspriinglichen Muster sollen 30 g

von den fremden Beimengungen befreit und von

dem reinen Samen 20 g abgewogen werden. Nach
Sonderung in grofe, mittelgrofie und kleine Kniule,
deren Zahl und Durchschnittsgewicht bestimmt
wird, erfolgt Rinweichen in destilliertem Wasser
bei Zimmertemperatur (300 Kniule, 4 Stunden),
Einschlagen in Filtrierpapier und Einlegen in ecin
Holzkistchen, dessonr Keimbett aus Sand und Holz-
sigespinen besteht. Oberhalb und unterhalb der
Samencinlage breitet man doppeltes Filtrierpapier
aus. ‘Am 6. (ev. 9.) und 14. Tag werden die keimen-
den Kniule durchgesehen, die bereits gekeimten
von den noch nicht keimenden abgesondert und in
eine andere Papierumhiillung gebracht; die Keime
miissen vorher mittels einer Nadel vollkommen aus
der Samenh&hlung ausgebrochen werden, da may
sonst Gtefahr liuft, daf der nur abgebrochene Keir
weiter treibt und zum zweitca Male gezdhlt wird
pr.

K. Andrlik. Die Maarwurzeln der Zuckerriibe.

(Ber. Vers. Stat. {. Zuckerind. in Prag 10, 5%

bis 64 [1906].)

Verf. hat das ganze System des kleinen Wurzel-
werkes, welchem die Aufnahme der Nihrstoffe aus
dem Boden und die Versorgung des ganzen Urga-
nismus mit dem notwendigen Wasser obliegt, hin-
sichtlich ihrer chemischen Zusammensetzung un-
tersucht. 1ie Untersuchungen erstreckten sich auf
ungewaschene und in Wasser gewaschene Haar-
wurzeln sowie auf den aus den gewaschenen Haar-
wurzeln geprelten Saft. Bemerkenswert ist die fast
vollige Abwesenheit von Kohlehydraten und der
ziemlich bedeutende Gehalt an stickstoffhaltigen
Korpern, vorwiegend Eiweilsubstanzen. Weitere
Untersuchungen werden in Aussicht gestellt. pr.

H. Briem. Zwei interessante Beobachtungen bei der
Zuckerriibe. (Centralbl. f. Zuckerind. 14, 1015
bis 1016. Juni 1906.)

Die Vermutung Czapeks, daB der Rohrzucker
des Riibenblattes nicht als intermediirer, sondern
als fertiger Reservestoff zu betrachten sei, der al:
solcher in die Riibenwurzel wandert, ist jetzt durch
die Arbeiten von S trakosch (Osterr.-ungar. Z.
f. Zuckerind. u. Landw. 1906, Heft 1) und von
Strohmer und Briem (ebenda) als ganz
sicher erwiesen. Eie weitere aufklirende Beob-
achtung des Verf. (s. BL f. Z. 1906, Heft 1) wurde
iiber die allgemein auftretende zeitweise Rotfar-
bung der ganz jungen Ribenkeimlingspflanze ge-
macht, welche Fiarbung bisher irrtimlich auf die
frithere, urspriingliche Riibe zuriickgefiithrt wurde
Nach neueren Forschungen ist diese Rotfirbung
(hervorgerufen durch Anthokyan) imstande, Licht
zu absorbieren und in Wirme umzusetzen. KEine
Folge dieser Energieumwandlung ist die Wir-
kung derselben auf die Pflanzenzellen, welche unter-
halb der mit dem roten Farbstoff gefiilllten Zellen
liegen und in eciner Forderung auf die Wandlung
und Wanderung der Stoffe besteht, was fur die junge
Pflanze bei kiithlen Nédchten und niederen Morgen-
temperaturen von groBer Bedeutung ist. Es handelt
sich demnach um eine pflanzenphysiologische Hilfe
der Natur, welche in einer unscheinbaren Auflerung
von erheblicher Wichtigkeit besteht. pr.

R. Urzel. Tber den auf der Zuckerriibe parasitiseh
lebenden Pilz Cercospora Beticola Sace. (Ber.
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Vers. Stat. f. Zuckerind. in Prag 10, 73—84
[19061.)
Die Abhandlung beschéftigt sich mit der Beschrei»
bung des Pilzes und der durch denselben verur-
sachten Krankheit der Zucker- und Futterriibe
sowie mit den Mitteln zur Bekdmpfung des Pilzes.
pr.
Jose! Urban. Eine in der grofen Praxis beobachtete
Substitation von Kaliumexyd durch Natrinm-
oxyd in der Riibe. (Bohm. Z. Zuckerind.30,
397—402. Mai 1906. Paris.)
Verf. beobachtete auf einem mit Chilesalpeter ge-
diingten Riibenfeld eine auffallende Entwicklung
des dunkelgriinen -Blattwerkes, dessen Gewicht fast
das Doppelte des Gewichtes der Wurzel betrug. Die
Analysen ergaben, dal} die prozentische Zusammen-
setzung der Asche der mit Chilesalpeter gediingten
Riiben eine ganz andere war als bei normaler Riibe.
Wihrend in der Asche normaler Riibe das Verhilt-
nis von Natron zu Kali 1: 3,88 entspricht, betrigt
dasselbe bei der mit Chilesalpeter gediingten Riibe
1:0,73. Eine groBere Abweichung wurde beim
Kraut festgestellt, ndmlich 1:1,25 bzw. 1:0,17.
Die Abnormitédt der Riibe liegt in dem Mangel an
Kali. Das Verhdltnis K50 : N ist bei normaler Ritbe
1:1, bei der mit Chilesalpeter gediingten war es
1:3,1. Die Aufnahme von Natriumsalzen hat auf
die Zuckerbildung nur einen duferst geringen Ein-
fluB. pr.

A. Herzield. Welches sind die Ursachen der Bildung
von Raifinese in den Riiben? (Z. Ver. d. Riiben-
zucker-Ind. 1906, 751—760. August.)

Wenn starker Kilte ausgesetzt gewesene Riiben
wieder neue Wachstumserscheinungen zeigen, so wird
aus den gelosten Pektinkdrpern Raffinose gebildet.
Diese Ansicht bekriftigen die Beobachtungen von
Wohl und von Niessen, daB die Pektinsub-
stanzen beim Verzuckern neben Arabinose als
regelméBigen Bestandteil Galaktose geben. Die von
Bolurquelot entdeckten Enzyme, die Pektase
und Pektinase, haben die Fihigkeit, Pektinstoffe
zu koagulieren bzw. die koagulierten wieder zu
16sen. Man mull annehmen, daB die unter gewissen
Wachstumsverhiltnissen gelésten und zum Teil
in reduzierenden Zucker verwandelten Pektinstoffe
in Verbindung mit den Komponenten des Rohr-
zuckors Raffinose bilden kénnen. Die vorhandenen
Untersuchungsmethoden sind nicht genau genug,
um diese Ansicht experimentell zu bestitigen. pr.

Dr. M. Gonnermann. Uber Tyrosinase. (Centralbl.
f. Zuckerind. K4, 808—809. 21./4. 1906.)
Verf. hat die Tyrosinase, das Enzym der Zucker-
riibe, welches die Dunkelfirbung des Riibensaftes
bedingt, (indem durch die hydrolytische Einwirkung
auf Tyrosin sich Homogentisinsaure bildet, welche
dann — dhnlich wie Pyrogallol — an der Luft durch
Sauerstoffaufnahme eine anfangs rétliche, dann bis
blauschwarze Féarbung annimmt) beziiglich ihrer
Einwirkung auf zahlreiche Glykoside und Alkaloide
gepriift und ist zu dem Resultate gelangt, daB die
Tyrosinase ein duferst kriftig hydrolytisch wirken-
des Ferment ist, welchem in seiner Wirkung kein
anderes pflanzliches Enzym zur Seite steht. Aus-

gedehnte weitere Versuche werden in Aussicht
gestellt. pr.

H. Pellet. Empiehlenswerte Methode der Zuckeirbe-
stimmung in der Riibe. (Z. Ver. d. Riibenzu:ker-
Ind. 1906, 903—918. Oktober.)
Verf. schligt der Internationalen Kominission fiir
einheitliche Methoden der Zuckeruntersuchung in
Bern 1906 seine Methode der kalten oder warmen
wisserigen Diffusion oder Digestion vor, unter
Anwendung der Presse sans pareille oder anderer
gleichartiger Apparate, die dafiir bekannt sind,
einen sofort in der Kilte analysierbaren Brei zu
geben. pr.
Fr. Sachs. Welehes ist die empiehlenswerteste Me-
thode zur Riibenanalyse? (Z. Ver. d. Riiben-
zucker-Ind. 1906, 918—924. Oktober. Briissel.)
Der Bericht schlieBt an den Pelletschen an
(siehe vorherg. Ref.) und erklirt die kalte wisserige
Methode als die empfehlenswerteste zur schnellen
ausreichend genauen Ausfiihrung von Riibenana-
lysen, sofern man folgendermafien -arbeitet: Der
sehr feine Brei, mittels des konischen Riiben-
bohrers von Keil und Dolle hergestellt, wird
mit der Hand durchgemischt und 26 g davon in
einem tarierten Metallbecher abgewogen, der unge-
fihr 250 cem faBt und mit einem Kautschukdeckel
versehen ist. Darauf giet man 177 ccm Wasser
einschlieBlich 5—6 cecm einer Bleiacetatlosung
(von ungefihr 30° Bé.), schiittelt wiederholt gut
durch, filtriert, fiigt zum Filtrat einige Tropfen
Essigsiiure und polarisiert im 400 mm Rohr. Die
am Polarisationsapparat gefundene Zahl gibt den
mittleren Zuckergehalt der Riiben an. pr.
Arm, Leo Docte. Weitere Bemerkungen zur Anwen-
dung des Verfahrems nach Sachs-Le Docte.
(Z. Ver. d. Riibenzucker-Ind. 1906, 924--931.
Oktober, Gembloux.)
Die Arbeit enthilt genaue Vorschriften fir die Aus-
fithrung der Riibenanalysen nach dem kalten
wiisserigen Verfahren unter Anwendung der auto-
matischen Pipette fir die Zufithrung des Bleiessigs
und Wassers. Nach dem Verf. kann ein einziger
Analytiker durch geschickte Arbeitseinteilung mit
Hilfe dieses Verfahrens 150 Riibenanalysen an
einem Tage machen. pr.
K. Andrlik. Die Bestimmung des schiidlichen Stick-
stoffs in der Riibe und in Zuckerfabrikspro-
dukten. (Ber, Vers. Stat. f. Zuckerind. in Prag
10, 85—91 [1906].)
Schidlichen Stickstoff nennt Verf. denjenigen Teil
des Stickstoffs der Riibe, der bereits in den Diffu-
sionssaft iibergeht und durch die Saturation nicht
beseitigt wird. Zur Bestimmung dient die modi-
fizierte S t u t z e r sche Methode unter Anwendung
von Kupferhydroxyd und schwefelsaurer Tonerde
fiir Ausfillung der EiweiBstoffeunddieSchulze -
sche Methode fiir Beseitigung des Ammoniak- und
Amidstickstoffs, Die Kenntnis des schidlichen
Stickstoifs ist deshalb von Wichtigkeit, weil der-
selbe in erster Reihe iiber die Menge der Melasse
entscheidet, in welcher auf 1 T. schidlichen Stick-
stoffs 25—27 T. Zucker entfallen. Der schidliche
Stickstoff geht zu ca. 90% aus der Riibe in den
Diffusionssaft und von da in unverminderter Menge
bis in die Melasse fiber. pr.
E. Viviani und D, Galeati. Neuer Apparat fiir die
Bestimmung der Saccharose in dem Riiben,
(Bll. Ass. Belg. 23, 1015—-1016. Marz. 1906.
Vgl. diese Z. 19, 906, 907 {1906].) pr.
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M. Woclm. Methode zur Bestimmung des Zuekers in
Zuckersehnitzeln, (D. Zucker-Ind. 31, 1445
bis 1447. 14./9. 1906.)
Fiir die Untersuchung der beim S teffen schen
Brithverfahren erhaltenen Zuckerschnitzel emp-
fiehlt Verf. folgende Methoden. A) Digestionsme-
thode : 10 g zerkleinerter Schnitzel werden in einem
202,4 ccm Kolben mit ca. 140 com siedendem Was-
ser und 10 ccm Bleiessig versetzt; nach 30 Minuten
langer Digestion in einem Wasserbad von 90—100°
fiillt man mit heiBem Wasser bis anndhernd zur
Marke auf, gibt einige Tropfen Ather hinzu und
digeriert nochmals 5 Minuten. Nach dem Erkalten
wird genau aufgefiillt und wie iiblich weiter ver-
fahren. Die abgelesenen Grade, mit 5,2096 multip-
liziert, ergeben den Prozentgehalt an Zucker; bei
Anwendung eines Kolbens von 200 bzw. 201,2 ccm
sind die abgelesenen Grade mit 5,147 bzw. 5,178
zu multiplizieren. B) Extraktionsmethode: 10 g
zerkleinerter Schnitzel werden in einer Tarierschale
mit 7 ccm Bleiessig und 20 cem heilem Wasser
iibergossen und einige Minuten stehen gelassen.
Darauf wird das ganze verlustlos mit 909igem
Alkohol in einen Extraktionszylinder gebracht,
withrend in den 200 ccm Kolben noch so viel 909 iger
Alkohol gegeben wird, daf} insgesamt 150 ccm ver-
braucht werden. Nach einstiindiger Extraktion
spritzt man 20 cem heifles Wasser auf die Schnitzel,
extrahiert nochmals 1 Stunde, kiihlt ab, fillt mit
Alkohol auf, schiittelt um und filtriert. Die abge-
lesenen Grade, mit 5,2096 multipliziert, ergeben den
Prozentgehalt an Zucker. Fiir letztere Methode
wird eine wesentliche Vereinfachung des Sickel-
schen Extraktionsapparates empfohlen. pr.

H. Claassen. Uber die neuesten Fortsehritte in der
Saftgewinnung aus Riiben, (Z. Ver. d. Riiben-
zucker-Ind. 56, 805—809. September 1906,
Dormagen.)

Die neuesten Bestrebungen zur Verbesserung der
Saftgewinnung basieren in Veréinderung der Ar-
beitsweise einerseits bei Beginn der Saftgewinnung,
andererseits am Schlusse derselben. In beiden
Féllen handelt es sich darum, méghchst viel Nicht-
zuckerstoffe, besonders Eiweif, in den Schnitzeln zu
lassen. Man erhilt so reinere Sifte und ein zucker-
und auch sonst gehaltreiches Futter. Die fiir den
ersteren Fall vorgeschlagenen Verfahren bestehen in
einer schnellen oder plétzlichen Erhitzung der
Riibenschnitzel vor der Berithrung mit Saft durch
Dampf oder heiBe Luft oder sofort bei der ersten
Beriihrung mit Saft auf Temperaturen von etwa
75°.  Diese Verfahren bieten nach Ansicht des
Verf. keine Vorteile. Die fiir den zweiten Fall vor-
geschlagene und praktisch erprobte Arbeitsweise
besteht in der zweckmiBigen Riickfilhrung der Dif-
fusionsabwiisser in den Betrieb, welche eine wesent-
liche Vervollkommnung des Diffusionsverfahrens
bedeutet. Man kann hierbei u. a. die Mengen Zucker,
welche man im Saft oder im Futter gewinnen will,
beliebig verindern und so den Marktverhiltnissen
fiir- Zucker und Futtermittel Rechnung tragen.

pr.
G. Bruhns., Uber den kohlensauren Kalk im Wasser

und im Saft. (D. Zucker-Ind. 31, 1409—1414
7./9. 1906. Charlottenburg.)

Die Loslichkeit des kohlensauren Kalkes in kohlen-

siurefreiem Wasser ist sowohl in der Hitze wie in
der Kilte zu etwa 20 mg im Liter anzunehmen, die
der amorphen, bald in die kristallinische iiberge-
henden Modifikation ist, wenn sich diese Verbin-
dung in der Fliissigkeit selbst bildet, erheblich
grofer, so daB solche Fliissigkeiten sich beim Er-
hitzen sofort, bei gewdhnlicher Temperatur nach
einiger Zeit durch Ausscheidung von kristallini-
schem kohlensaurem Kalk tritben. Jedoch beim
Kochen von Kreide mit Wasser entstehen nur die
diinneren Losungen des kristallinischen Calcium-
carbonates. Diese Verhiltnisse sind bei der Kessel-
wasserreinigung von Wichtigkeit, insofern man das
zu reinigende Wasser nach Zusatz der Fallmittel
lange stehen lassen oder kriftig erhitzen mulfi,
um die amorphe Modifikation in die kristallinische
iiberzufiihren. In alkalischen Zuckerlosungen ist die
amorphe Modifikation leicht, die kristallinische nur
sehr schwer 16slich. Fiir die Praxis des Zucker-
fabrikbetriebes ergibt sich hieraus, daf stark alka-
lische Zuckersifte neben dem Kalk auch Kohlen-
sdure in erheblichen Mengen enthalten kdnnen, ohne
daB beim Verdampfen eine Tritbung eintritt. Beim
langsamen Saturieren solcher Sifte ohne Erhitzung
auf eine geringere Alkalitit entsteht ein volumi-
noser Niederschlag, der bei weiterer Saturation
und Aufkochen diese Beschaffenheit verliert und in
die fast unlosliche kristallinische Modifikation
ibergeht, indem die Saccharatlosung zerstort wird.
Bei der sogenannten Schaumgérung der Fiill-
massen zerlegt die durch Bakterientitigkeit gebil-
dete Sdure den kohlensauren Kalk, und die ent-
weichende Kohlensdure treibt die Fiillmasse in
Schaumform empor. pr.

Derselbe. Dasselbe. (D. Zucker-Ind. 31, 1665
bis 1669. 26./10. 1906. Charlottenburg.)

Im Verfolg seiner Untersuchungen hat Verf. auch
die Carbonate des Strontiums, Baryums und Mag-
nesiums hinsichtlich ihrer Loslichkeit erforscht
und gefunden, daf stark wechselnde Ergebnisse
erhalten werden kénnen, wenn man die Einwirkung
der Kohlenséure im Wasser oder in der Luft auf
diese Stoffe nicht kennt oder nicht beriicksichtigt.
Ferner ist festzuhalten, daf sidmtliche chemisch
neutralen Erdalkalicarbonate gegen simtliche ge-
brauchlichen Indikatoren alkalisch reagieren. Bei
den siureempfindlichen Indikatoren (Rosolsiure,
Kurkuma, Phenolphtalein) tritt der Farbenum-
schlag zur sauren Reaktion bereits ein, wenn sich
geringe Mengen Bicarbonat gebildet haben; bei den
alkaliempfindlichen (Methylorange) erst, wenn
simtliches Erdalkali an starke Siuren (bei Abwe-
senheit von Alkalien und Ammoniak auch an Oxal-
sdure) gebunden ist; bei den ,,halbempfindlichen‘
(Lackmus) liegt der Neutralititspunkt bei kaltem
Titrieren kurz vor der vélligen Bindung des Erd-
alkalis durch die hinzugefiigte starke Sdure, bei
heifler Arbeit ist das Resultat wie beim Methyl-
arange. Diese Verhiltnisse sind fiir die Titrierung
der Zuckersifte von grofier Bedeutung. pr.

K. Andrlik und J. Urban. Der Einflub des Stickstotfs
auf die Reinheit der Diekséite. (Ber. Vers. Stat.
f. Zuckerind. in Prag 10, 92—95 [1906].)

Ein Steigen der Menge des schidlichen Stickstoffs

hat ein Sinken des Reinheitsquotienten zur Folge.

Aus dem Verhiltnis des schiidlichen Stickstoffs zu
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dem Gesamtnichtzucker, dem Stickstoffkoeffizien-
ten, haben die Verif. auf Grund zahlreicher Ana-
lysen eine Formel aufgestellt fiir den Reinheits-
quotienten. Die Wichtigkeit der Bestimmung des
schidlichen Stickstoffs wird auch in dieser Abhand-
lung betont. pr.
A. Herzield. Uber die Verwendbarkeit der Hydro-
sulfite als Bleichmittel in der Zuckerfabrikation.
(Z. Ver. d. Ribenzucker-Ind. 1906, 629—637.
Juli. Berhn.)
Die Verwendung der hydroschwefligen Siure resp.
von Verbindungen derselben zum Bleichen won
Zuckersiften ist nunmehr fiir die Fabrikpraxis ins
Auge zu fassen, nachdem die Badische Anilin- und
Soda-Fabrik sowie die Hochster Farbwerke billige
Priparate liefern, die allgemein schon fir die Um-
wandlung von Indigblau in Indigweil verwendet
werden. Verf. hat zunichst im Institut fiir Zucker-
industrie zu Berlin 3 Préiparate der erstgenannten
Firma (Hydrosulfit BASF, Zinknatriumhydrosulfit
und Eradit A) und 1 Priaparat der letztgenannten
(Hydrosulfit NF) auf die Entfirbungswirkung ge-
prift. Die Preise dieser Priaparate schwanken zwi-
schen M 1,40—2.— pro kg. Sie gind, ausgenommen
Zinknatriumhydrosulfit, in Wasser leicht 16slich.
Die stirkste Wirkung zeigte Hydrosulfit BASF, da
es bereits in der Kilte reduziert. Ein klares Bild
und sicheres Urteil konnten nur Versuche in Fa-
briken in gréBtem MafBstabe liefern. Dieselben
wurden in der Zuckerfabrik Frobeln ausgefiihrt, und
zwar mit 3 Kochkliren won verschiedener Rein-
heit unter Anwendung von hauptsichlich Natrium-
salz der hydroschwefligen Siure BASF. Es ergab
sich, dal} die entfirbende Wirkung meistens von
einer Steigerung des Reduktionsvermogens sowie der
Aziditat begleitet war; ferner daf die Wirkung auf
Kochklére 2 eine bessere war wie auf Kochklire 3.
Verf. erkliart dies daraus, dal3 letztere sehr reich an
echtem Karamelfarbstoff ist, auf welchen Hydro-
sulfit nur sehr wenig entfirbend wirkt, und ist der
Ansicht, da3 die Behandlung der intermediir ent-
stehenden, erst bei lingerem Erhitzen in Karamel-
farbstoffe tibergehenden Farbstoffe mit Hydrosulfit
vorgenommen werden mul}, um Erfolge zu erzielen.
Die Versuche haben zwar noch nicht zu einer volli-
gen Kldrung der Frage gefiihrt, doch hat es sich ge-
zeigt, daBl dauernd nachteilige Wirkungen von der
Verwendung des Hydrosulfits nicht zu fiirchten sind,
und dall es keinen Zweck hat, die Priparate den
letzten bereits an Karamel reichen Produkten der
Fabrikation zuzusetzen, sondern daB es zweck-
méBiger ist, damit diejenigen Sifte zu bleichen,
welche noch leichter angreifbare aus dem Zucker
entstandene Farbstoffe enthalten, die auf diese
Weise die Fahigkeit verlieren, bei der iiblichen
weiteren Behandlung der Sifte und Abliufe im
Betriebe in echte Karamelfarbstoffe iiberzugehen.
Zweckmiig wird man endlich vor dem Zusatz des
Hydrosulfits die Alkalitdt der Sifte etwas hoher wie
iiblich halten, um eine Zunahme des Reduktions-
vermogens und damit eine Vermehrung des Invert-
zuckers in den letzten Produkten zu vermeiden.
nr.
Vorrichtung zum Anpressen von Ritben an die
Schneidseheibe. (Nr. 175 109. KI. 895. Gr. 2.
Vom 18./10.1904 ab. Ivar Fogelberg
in Jordberga [Schweden].)

Cu. 1907

Patentanspruch : Vorrichtung zum Anpressen von
Riiben an die Schneidscheibe mittels im Riiben-
rumpf beweglicher schriger Klappen, dadurch ge-
kennzeichnet, dafl die Klappen im Verein mit ihr
frei schwingendes Ende (f) in der Tieflage stiitzen-
den festen Stegen (b) den Schneidraum oben bzw.
vorn begrenzen und in bezug aufeinander derart
eingerichtet sind, daf} bis zur Hdchstlage der Klap-

A

Pl S

pen kein Zwischenraum zwischen den Klappen und
Stegen entsteht. —

Die Riiben werden durch die geneigte Fliche k
der eventuell im Innern beschwerten Klappe gegen
die Schneidscheibe angedriickt, wihrend die Platte ¢
des Steges b das Widerlager fiir die Ritben bildet.
Gegeniiber dlteren zum gleichen Zweck vorgeschla-
genen Vorrichtungen hat die vorliegende den Vor-
teil, dal keine Verengung des Riibenrumpfes ober-
halb der Schneidscheibe notwendig ist, die dazu
fithren kann, dafl die Ritben nicht gut niedersinken.

Karsten.

Sehnitzelmesserkasten mit Teilmessern und Messer-
anschlagleiste. (Nr. 170 120. XI. 895. Vom
19./2. 1904 ab. H. Putsch & Co. in Hagen
in Westfalen.)

Patentanspriiche : 1. Schnitzelmesserkasten mit Teil-

messern und Messeranschlagleiste, dadurch gekenn-

zeichnet, daB sowohl die Kopfe als die Muttern der

zur Messerbefestigung dienenden Schrauben (i) mit
kugeliger oder kugelférmiger Stiitzfliche versehen
sind und in entsprechend gestalteten Versenkungen
gitzen, die Schraubenlécher der Messer aber

63
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exzentrisch zu denjenigen der Tragleiste (d) ange-
bracht sind, so daB die Schrauben die Teilmesser im
befestigten Zustande sowohl gegen die Anschlag-
leiste (e} als gegeneinander pressen.

2. Ausfithrungsform des Schnitzelmesserkastens
zu 1., gekennzeichnet durch eine derartige exzen-
trische Lage der Locher von Messern und Trag-
leiste, dafl das eine Teilmesser nur gegen die An-
schlagleiste (e) gepreBt wird und zugleich unter
einem durch das anderc ausgeiibten Seitendruck
steht. — :

Durch die Anordnung wird eine genaue Fest-
legung der Messer auch bei Auswechslung erzielt,
so dal} sich simtliche Messer der in der Schnitzel-
scheibe befindlichen Messerkésten mit ihren First-
kanten und Trauflinien stets genau decken, wo-
durch die Erzielung durchweg gleichméBiger Schnit-
zel bedingt wird. Karsten.

Yorrichtung zur Regelung der Saftdichte in Auslauge-
apparaten, insbesondere der Zuckerindusirie.
(Nr. 169888. Kl 89¢c. Vom 21./3. 1905 ab.
HenrySchwarzin Longmont [Kolorado].
Prioritidt vom 25./3. 1904 auf Grund des ameri-
kanischen Patentes Nr. 780 819.)
Patentanspriiche : 1. Vorrichtung zur Regelung der
Saftdichte in Auslaugeapparaten, insbesondere der
Zuckerindustrie, gekennzeichnet durch zwei in Saft-
kidsten (21, 23) angeordnete Ventile (29, 30), von
denen das eine die Saftriickleitung (24), das andere
die Saftableitung (58) abschlieflt und die beide von

2
;
S £
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einem Wagebalken (45) gesteuert werden, dessen Ge-
wichtsbelastung durch ein in stets gleicher Stand-
héhe von Saft durchflossenes MeBgefal (59) derart
gebildet wird, daf, je leichter der Saft ist, desto mehr
das Saftriickleitungsventil gedffnet und das Saft-
ableitungsventil geschlossen wird und umgekehrt.
2. Ausfithrungsform der Vorrichtung nach An-
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, dafl von dem
Wagebalken (45) der das Frischwasser in die Aus-
laugevorrichtung einlassende Hahn (6) derart ge-
steuert wird, daf er sich um so mehr schlie3t, je
leichter der das Wagegefill (59) durchstrémende
Saft ist, jo mehr also Saft in das Auslaugegefi auf
die frischen Schnitzel zuriickgefithrt wird. —
Die Vorrichtung erméglicht es, einen Saft von
stets gleichbleibender Dichte zu gewinnen.
Karsten.

Verfabren zur Gewinnung von Zuckerrohsaft aus
frischen oder getrockneten Riiben- oder Zucker-
rohrschnitzeln usw. unter Anwendung der Luit-
verdiinnung. (Nr. 168 634. Kl 89. Vom 1./3.
1905 ab. Heinrich Miller in Braun-
schweig. )

Patentanspruch :  Verfahren zur Gewinnung von
Zuckerrohsaft aus frischen oder getrockneten Ritben-
oder Zuckerrohrschnitzeln, Riiben- oder Zucker-
rohrscheiben oder Hiclsel oder Brei aus Riiben oder
Zuckerrohr unter Anwendung der Luftverdinnung,
gekennzeichnet durch die Benutzung eines Auslauge-
gefifes, welches nach Art der R o bertschen Ver-
dampfer unten einen stehenden, von Dampf um-
spiilten Heizrohrkérper besitzt. dessen fiir die Er-

3
I,

wirmung der Auslaugefliissigkeit bestimmte Rohre
durch ein Sieb abgedeckt sind, wihrend die Aus-
laugung im oberen Teile des Gefdlles vorgenommen
wird., —

Nach vorliegender Erfindung wird der Saft in
kiirzerer Zeit gewonnen, als bei der iiblichen Diffu-
sionsarbeit, auBerdem wird er stirker eingedickt.
Durch die Beschleunigung der Saftgewinnung wer-
den Giarungen vermieden, wie sie bei der Diffusion
leicht eintreten und zu Zuckerverlusten fiithren

konnen. Karsten.
Einschwemmkegel fiir Diifuseure. (Nr. 172 293.
Kl 89%. Vom 10./11. 1905 ab. August

NeumanninBerlinund WalterRaabe

in Broistedt.)

Patentanspriiche - 1. Einschwemmkegel fiir Diffu-
seure, dadurch gekennzeichnet, dal er an seiner
Grundfliche mit einer Druckfliissigkeit zufiihren-
den Leitung verbun-
den und seine Wan-
dung in Abstéinden
von peripherisch ver-
laufenden Spalten(d)
durchbrochen ist.

2. Kine Ausfiih-
rungsform des im
Anspruch 1 genann-
ten Einschwemmke-
gels, dadurch ge-
kennzeichnet, dal
sein Hohlkérper
durch Ubereinander-
setzen einer Anzahl
von Glockenringen
(el, «2...) gebildet
ist, von denen der
unterste durch eine Bodendffnung mit einer Druck-
flassigkeit in Verbindung steht, withrend der oberste

i an der Oberseite geschlossen ist. —



XX. Jahrgang. J
Heft 12. 22. Méarz 1907.

Zuckerindusirie.

499

Durch die Einrichtung wird der unvorteilhafte
nittlere Aufschiittekegel vermieden und die Sehnit-
zel werden nach der Wandung des Diffuseurs hin-
gedringt, wo sie eine umlaufende Bischung bilden,
durch deren Abrutschen der Hohlravm in der Mitte
gefiillt wird. Karsten.
Misch-, Anwirm- und Fillvorrichtung fiir Diffu-

seure. (Nr. 170 296. Kl. 89¢. Vom 29./7. 1905

ab. August Neumann in Berlin und

Walter Raabe in Broistedt.)
Patentanspriiche : 1. Misch-, Anwirm- und Fiillvor-
richtung fiir Diffuseure, dadurch gekennzeichnet,
daf} im oberen Teile eines jeden Diffuseurs ein Fiill-
trichter (k) angeordnet ist, dessen Wandung von
tangential oder radial gestellten Offnungen (1) durch-
brochen ist, zu dem Zwecke, bei dem bekannten
EKinschwemmen der Schnitzel in die Diffuseure eine

strudelnde Durchmischung der Schnitzel mit dem
heilen Wasser oder dgl. wihrend der Fillung des
Diffuseurs zu bewirken.

2. Ausfiihrungsform der Vorrichtung nach An-
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB diese,
zwecks Lenkung des Schnitzelstromes gegen die
Wandung des Diffuseurs, mit einem zentralen und
verstellbaren, insbesondere stumpfkonischen Boden-
stiick (m) versehen ist. —

Das Behandlungsmittel dient gleichzeitig als
Rithrmittel, und der Schnitzelstrom wird gegen die
Wandung des Diffuseurs gelenkt, wodurch eine feste
Lagerung der Schnitzel veranlait uud das Nach-
stopfen iiberfliissig wird. Karsten.

Verfahren zur Anwirmung der Difiusionsbatierie.
(Nr. 171 197. KL 89¢. Vom 19./2. 1905 ab.
Dr. Oskar K6hler in Maltsch a. O.)
Patentanspriiche : 1. Verfahren zur Anwirmung der
Diffusionsbatterie, dadurch gekennzeichnet, daB der
zum Einmaischen verwendete Saft mehr als zwei
der znr Diffusionsbatterie gehérigen Kalorisatoren
hintereinander durchflielt, ehe er in bekannter
Weise von unten nach oben auf die frischen Schnitzel
gelangt, und daf} er nach erfolgter Einmaischung
nach dem MeBgefil weiter gedriickt wird, zwecks
Erzielung und FErhaltung einer méglichst hohen
Temperatur gleich im ersten Diffuseur.

2. Eine Ausfiihrungsform des Verfahrens nach
Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dal wihrend
des Einmaischens des frisch mit Schnitzeln gefiillten
Diffuseurs die in Ruhe befindlichen, fertig einge-
maischten Diffuscure durch Einblasen von heiller
Luft oder iberhitztem Dampf erwiirmt werden.

3. Eine Ausfithrungsform des Verfahrens nach
Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, da3 mehrere
Diffuseure zu gleicher Zeit eingemaischt werden. —

Das Verfahren ermiglicht eine schnelle An-
wirmung der frischen Schnitzel ohne kostspiclige
Einrichtungen und mit sicherem FErfolge. Die
Arbeitsweise und die entsprechende Anordnung der
Ditffusionsbatterien sind in der Patentschrift ein-
gehend beschrieben. Karsten.

Verfahren zur stetigen Diffusion von Riibensehnitzeln
oder Bagnsse. (Nr. 170307. KL 8Y%¢. Vom
5./11. 1903 ab. Hermann Steckhan
in Breslau.)

Patentanspruch : Verfahren zur stetigen Diffusion

von Riibenschnitzeln oder Bagasse, dadurch gekenn-

zeichnet, daB der aus einem bestimmten Diffuseuar

(z. B. 8) fortgedriickte Saft in zwei Teile geteilt wird,

von denen der eine nach den MeBgefiflen oder der

Saturation abgezogen, wihrend der andere gl eic h-

zeitigzum Einmaischen des frisch mit Schnitzeln

gefiillten Diffuseurs (z. B. 9) benutzt wird. —
Das Verfahren ermoglicht eine stetige Arbeits-
weise und macht die Anordnung von Anwirme-
gefiflen Uberflissig; dadurch wird die zur Ein-
maischung zur Verfiigung stchende Zeit in er-
wiinschter Weise verlingert. Wegen der Einzel-
heiten und der Anordnung der Diffusionsbatterie
muB auf die ausfilhrlichen Angaben in der Patent-
schrift verwiesen werden. Karsten.

Verfahren zur Zuriickhaltung der EiweiBkorper und
anderer Nichizuckerstoife der Zuckerrithen in
den Schnitzeln innerhalb der Ditfusionsbatterie.
(Nr. 169 726. K. 89¢c. Vom 29./11. 1903 ab.
TadeufBl von Lewicki in Warschau.)

Patentanspruch : Verfahren zur Zuriickhaltung der

Eiweilkorper und anderer Nichtzuckerstoffe der

Zuckerriiben in den Schnitzeln innerhalb der Dif-

fussionsbatterie, wobei die zum Einmaischen des neu

gefullten Diffuseurs erforderliche Saftmenge in cin
besonderes Rithrwerk und von da in den frisch ge-
fiillten Diffuseur gedriickt wird, dadurch gekenn:
zeichnet, daB diesem stets vom vordersten Diffu-
seur entnommenen Saft eine geringe Menge cines

Fiallungsmittels (Kalk) Baryt usw., zugesetzt wird,

worauf der so vorbereitete Saft in derselben Rich-

tung und in den mit frischen Schnitzeln gefiillten

Diffuseur eintritt, wie er spiter nach dem Mellgefil3

abgedriickt werden soll. —

Durch den Kalkzusatz werden die Eiweil-
korper und andere organische Nichtzuckerstoffe
niedergeschlagen und gelangen in gefdlltem Zustand
in den ersten Diffuseur, wo sic durch die Schaitzel
selbst zuriickgehalten werden. Der Kalk wird aus
den Schnitzeln durch den nachfolzenden Saft voll-
kommen wieder ansgelangt, so dafl die Schnitzel in
demselben Zustande wie bei der gewChnlichen Ar-
beitsweise erhalten werden. Karsten.

Verfahren zur Reinigung von Zuckerlosungen durch
systematische Austillung der Nichtzuckerstotie
mit Hilfe bekannter Reinigungsmittel. (Nr.

63*
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171 035. KL 89¢c. Vom 12./5. 1904 ab. Isa-
bella Schetke-Raffay geb. Hof-
lechner in Wien.)

Patentanspruch : Verfahren zur Reinigung von
Zuckerlssungen durch systematische Ausfillung der
Nichtzuckerstoffe mit Hilfe bekannter Reinigungs-
mittel, dadurch gekennzeichnet, daB der Zucker-
6sung zunichst ein zur Uberfithrung der vorhan-
denen Alkalisalze in Alkalisulfate geeignetes schwe-
felsaures Salz (z. B. Aluminiumsulfat) zugesetzt, die
Losung darauf mit Kalk und Kohlenséure behandelt,
filtriert und alsdann mit basischem Aluminium-
sulfat, welches auch in der Losung selbst erzeugt
werden kann, zwecks Fillung der Alkalien versetzt
und abermals filtriert wird, daB ferner zwecks Ent-
fernung des Restes der Alkalien dem erhaltenen Fil-
trat irgend ein natiirlich vorkommendes Magnesium-
oder Aluminiumsilikat oder auch ein gemischtes
Silikat unter gleichzeitigem Zusatz von Strontian
oder Baryt beigemischt, die Losung wieder filtriert,
darauf mit Ammoniak oder Aminbasen versetzt,
mit schwefliger Saure bis zur Entfernung,der letzten
Spuren Kalk saturiert, filtriert und schlieflich durch
Einkochen auf Fiillmasse von grokem Korn ver-
arbeitet wird, wobei die durch Ammoniak bzw.
die Aminbasen in salzsaures Ammoniak bzw. salz-
saure Amine iibergefithrten Chloride zersetzt bzw.
verjagt werden. —

Das Verfahren bezweckt die Verhinderung der
Bildung von Alkalihydroxyd, dem die Féarbung der
durch Kalk gereinigten Zuckerlgsungen zuzuschrei-
ben ist, weil es sich mit den organischen Nichtzucker-
stoffen zu 16slichen, nicht entfernbaren Korpern
verbindet und auch eine Zersetzung organischer
Korper zu loslichen Siuren herbeifithrt, die dem
Zucker ein miBfarbiges Aussehen verleihen und zu
Verlusten fithren. Karsten.

Umlautverdampter, inshesondere fiir dic Zucker-
industrie. (Nr. 174 167. Kl 89%. Gr. 2. Vom
1./11. 1903 ab. Dr. Richard Thonke
in Berlin.)

Patentanspriche : 1. Umlaufverdampfer, insbeson-
dere fiir die Zuckerindustrie, welcher mit einer
Heizkammer mit oberem schrigen Rohrboden ver-
sehen ist, und in welchem die aus der Heizkammer
austretende Fliissigkeit in einem geschlossenen
Strome durch eine besondere, nicht mit einem
Heizkorper versehene und daher wenig Widerstand
bietende Kammer zwangliufig zuriickflieft, da-
durch gekennzeichnet, daf} die Riicklaufkammer (d)
nur eine Wand mit der Heizkammer (b) gemeinsam
hat, unter Umstanden noch an dieser in an sich be-
kannter Weise gegen die Einwirkungen des Heiz-
dampfes geschiitzt ist, und daB die Heizkammer so
angeordnet ist, daB sie auch bei dem hdchsten
Stande der Fliissigkeit tiber deren Oberfliche heraus-
ragt, zu dem Zwecke, eine mdglichst vollkommene
Trennung der riickilieBenden Fliissigkeit von den
Dampfblasen und damit einen verbesserten Umlauf
zu bewirken.

2. Ausfithrungsform des Verdampfers nach
Ansprueh 1 mit einer Reihe untereinander in Ver-
bindung stehender Heizkammern, welchen die Fliis-
sigkeit nacheinander zugefiihrt wird, dadurch ge-
kennzeichnet, daB je eine Heizkammer (b) von der
im ersten Anspruch bezeichneten Anordnung ab-

wechselt mit einer leeren unbeheizten Riicklauf-
kammer (d). —

Die Vorrichtung gestattet eine gute Ausnut-
zung der zugefithrten Warme, weil im Gegensatz
zu den bisher iiblichen Heizkérpern der nieder-

gehende und der aufsteigende Fliissigkeitsstrom
scharf getrennt sind, ferner der Widerstand fiir
den niedergehenden Strom geringer ist, und der
niedergehende Strom keine vollbeheizten Flichen

trifft, so daB die Entwickiung von Dampfblasen
in ihm vermieden wird. Bei den dlteren Apparaten
ist dies nicht der Fall, und es wird dadurch dic
Umlaufsgeschwindigkeit vermindert und die Aus-
nutzung der Heizflichen verschlechtert.  Karsten,

Maische zur Forderung der Kristallisation von
Zuckermassen und zum innigen Misehen an-
derer breiiger Massen mit Verdiinnangsmitteln,
(Nr. 170 152. KIl. 89d. Vom 11./1. 1905 ab.
Theodor Drost in Charlottenburg.)

Patentanspriiche : 1. Maische zur Forderung der
Kristallisation von Zuckermassen und zum innigen
Mischen anderer breiiger Massen mit Verdiinnungs-
mitteln, gekennzeichnet durch Riihrarme, welche
aufler der drehenden Bewegung um die Achse der
Riibrwerkswelle gleichzeitig eine zwangsweise
schwingende Bewegung erhalten.
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2. Ausfithrungsform der Maische nach An-
spruch 1, gekennzeichnet durch die Anordnung eines
Umlaufgetriebes (r, r|, ry;) mit Kurbelwellen (s;, s)
die zur Bewegung von gelenkig mit Riihrfligelenden
verbundenen Schubstangen dienen. —

Die Kiristallisation wird wirksamer gefordert

# -

{ﬁé
s

als bei den bisherigen Rithrvorrichtungen, weil durch
die eigenartige Bewegung tote Riume vermieden
werden. Gleichzeitig wird der Raum des Arbeits-
gefilles weniger verengt und auBerdem eine ge-
ringere Antriebskraft erfordert. Karsten.
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Deckverfahren fiir Zucker bei Anwendung einer
Schleuder mit zwei konzentrischen Siebtrom-
meln. (Nr. 170 297. Kl. 894. Vom 8./12. 1904
ab. A. Wernicke, Maschinenbau-
A.-G. in Halle a. S8.)

Pagentanspruch : Deckverfahren fiir Zucker bei An-

wendung einer Schleuder mit zwei konzentrischen

Siebtrommeln und Dampf, Wasser oder nicht ge-

sittigter Zuckerlésung als Deckmittel, dadurch ge-

kennzeichnet, daB beide Trommeln mit Zucker be-
schickt, das Deckmittel aber nur in die innere Trom-
mel eingefiihrt wird, damit es sich hier sdttigt und
infolgedessen das Schleudergut der duleren Trom-
mel nach Menge und Form unverdndert lafit. —

Durch das Verfahren wird die besondere Her-
stellung der Deckkliren erspart. Eine geeignete

Schleuder ist in der Patentschrift beschrieben.

Karsten.

Form zur ferstellung von Zucker in Platten, Streijen
oder Wiirfeln. (Nr. 173 823. KI 89d. Gr. 6.
Vom 14./8. 1903 ab. Josef Krivanek
in Kiew.)

Patentanspruch : Form zur Herstellung von Zucker
in Platten, Streifen oder Wiirfeln, gekennzeichnet
durch abnehmbare, einander gegeniiberliegende
Lingswiinde in Verbindung mit einem oder mehreren
parallel zu den Lingswinden einsetzbaren Kasten,
welche nach dem Fiillen der Form durch Offnungen
des zu den Lingswiinden senkrechten Deckels und
nach dem Erkalten der Masse herausgehoben, in
der Masse selbst einen freien Raum zur Aufnahme
der Deckklire schaffen. —

Die Vorrichtung ist an einer grofen Anzahl
von Ausfilhrungsformen erliutert, wegen deren
Einzelheiten auf die ausfithrlichen Angaben der
Patentschrift verwiesen werden mufl. Cegeniiber
den bisherigen, an der Lingsseite offenen Formen,
die mit der einen offenen Seite auf ein Blech gelegt,
von der anderen Seite aus gefiillt und dann auf den
Boden gekippt wurden, wird die Handhabung ver-
einfacht und auBerdem der Luft oder der Deck-
klire eine groBe Angriffsfliche und Austrittsfliche
bei geringer Dicke der Zuckermasse geboten.

Karsten.
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Tagesgeschichtliche und Handels-
rundschau.

Neu-York. Von der CarnegieSteel Co.
sind i, J. 1906 hinsichtlich des Umfanges der Stahl-
produktion noch nie zuvor errcichte Resultate er-
zielt worden, Laut Angabe des Vizeprisidenten
Col. H. C. Pope haben die zu der Carnegie Co.
gehorigen Werke i. J. 1906 nicht wecniger als
8 500 000 t Stahlingots erzeugt (25%, mehr als 1905),
withrend die Herstellung von Fertigprodukten fiir
1906 der von 1905 etwa gleichkommt. Die groBen
mit Kosten von 20 000 000 Pfd. Sterl. geplanten
Erweiterungsbauten leisten Gewihr dafiir, daB die
diesjibrigen Produktionsziffern die des Jahres 1905

noch ansehnlich iibertreffen werden. Schon gegen-
wirtig hat die Carnegie Co. geniigend Auftrige, um
ihre Werke mindestens sechs Monate lang im voll-
sten Betriebe zu erhalten.

AuBenhandel Mexikos im Jahre 1905—1906.
Der Wert des AuBenhandels Mexikos erfuhr im
Fiskaljahre bis zum 30./6. 1906 gegeniiber dem Vor-
jahre eine. Zunahme um 23,829, fir die Einfuhr
(220 651 075 Silberdollars gegen 178 204 962 Doll.
fur 1904—1905) und um 30,039 fiir die Ausfuhr
(271 138 809 Doll. gegen 208 520 451 Doll). Von
den Einfuhrwerten entfielen auf einige Hauptwaren-
klassen (in 1000 Silberdollars): Mineralprodukte
90 937 (1904—1905: 52 759), Chemikalien und Arz-
neien 7744 (7076), Papier und Erzeugnisse daraus



